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SAKERHET

Produkten ar utformad i 6verensstammelse med CE-
normer.

Endast for utomhusbruk.

Las hela bruksanvisningen innan du anvander
produkten.

Varning! Atkomliga delar kan bli mycket varma. Hall barn

pa sdkert avstand.
Flytta inte produkten nar den anvands.

Var forsiktig nar du hanterar, lyfter eller transporterar
produkten. Metallkanter kan utgoéra en risk. Anvénd
arbetshandskar nar du ska lyfta eller hantera produkten.

Stang av gasolen efter anvandning.
Anviand skyddshandskar vid hantering av varma delar.

Produkten far ej justeras eller modifieras, det kan vara
farligt. Om gasollackage uppstar, sting av
gasolforsorjningen.

Om det luktar gasol:

1. Sting av gasolflaskans ventil.

2. Slack eventuella 6ppna lagor.

3. Om lukten inte forsvinner, kontakta omedelbart din
gasolleverantor.

SPECIFIKATIONER
ANVAF;\]%RMNG | KATEGORI F(‘:‘)RS(‘:‘)RB.J::'I.:!‘/I\(;STRYCK FbRSbs;f‘(l)lyfsTRYCK
BE 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
CH 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
ES 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
FR 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
GB 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
IE 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
Is '3+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
T '3+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
PT '3+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
cz 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
DK 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
Fi 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
GR 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
HU 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
LT 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
LU 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
Lv 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
NL 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
NO I38/P(30) 30 mbar 30 mbar
RO 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
SE 138/P(30) 30 mbar 30 mbar

SPECIFIKATIONER
MODELL| . TOTALT _ TOTALT STORLEK
VARMEINFLODE kW | VARMEINFLODE g/h | GASLAGA
18672 3.1 Kw 225 gh 0.74mm
18673 3.1 Kw 225 gl 0.81mm
18676 3.1 Kw 225 g/ 1.21mm




LACKAGETEST

Alla fabrikstillverkade anslutningar har ingaende testats for
gasollackage och brannarna har genomgatt flamtest.
Frakten kan dock ha gjort att anslutningarna har lossat.

SAKERHETSATGARDER:

LACKAGETESTA ALLA ANSLUTNINGAR INNAN IR-
BRANNAREN ANVANDS.

LACKAGETESTA GASOLVENTILEN VID VARJE
PAFYLLNING.

LACKAGETESTA VARJE GANG DU KOPPLAR BORT
OCH ATERANSLUTER NAGON GASOLDEL.

ROK INTE NAR DU LACKAGETESTAR!

GOR ALDRIG ETT LACKAGETEST MED EN TAND
TANDSTICKA ELLER ANNAN OPPEN LAGA.
LACKAGETESTA UTOMHUS.

ATT LACKAGETESTA

1.

w

Nouwvas

Montera IR-brdnnaren enligt monteringsanvisningarna.
Se sidan 61.

Kontrollera att alla kontrollvred star pa "OFF”.

Forbered en tvallésning som bestar av en del vatten och
en del diskmedel.

Oppna gasolflaskans ventil.

Tand IR-brdnnaren. Se Tandning pa sidan 4.

Pensla tvallésningen pa varje anslutning.

En lacka upptacks genom att det bubblar vid ett
eventuellt lackageomrade.

Om en lacka upptéacks, stang av gasolen vid gasolflaskans
ventil, vrid sidobrannarens reglage till "OFF”. Skruva at
anslutningen och testa igen (Steg 5).

Om lackan kvarstar, kontakta din aterforsaljare for
vidare hjalp. Anvand aldrig gasolgrillen om det finns en
lacka.




TANDNING

TANDNINGSINSTRUKTIONER

. IR-brannaren ska monteras och installeras enligt
monteringsanvisningarna. Se sidan 61.

. Kontrollera att gasolgrillen ar korrekt ansluten till
gasolflaskan.

e  Kontrollera att det inte finns nagra gaslackor i
gasoltillférselsystemet. Se “Lackagetest” (Sidan 3).

. Kontrollera att tdndningskablarna till huvudbrannaren
ar inkopplade.

. Kontrollera att batteriet har installerats i den
elektroniska tandningen.

e La&s noga igenom alla instruktioner pa

informationsskylten som sitter pa gasolgrillen.

Oppna IR-briannarens lock innan du tinder den.

Luta dig aldrig 6ver gasolgrillen nar du ska tanda.

Kontrollera att alla kontrollvred star pa "OFF och vrid pa

gasolen pa gasolflaskans ventil.

N =

A. TANDKNAPP
. . B. KONTROLLVRED SIDOBRANNARE
TANDA IR-SIDOBRANNAREN: C. IR-BRANNARE
Tanda brannaren med hjalp av tandaren:
4.  Tryck in och vrid sidobrannarens vred at vanster till
"HIGH”.
5.  Tryck in och hall tandknappen intryckt.
6. Brannaren ska tadndas inom 5 sekunder.

For att tinda brannaren med en tandsticka:

4. For den tanda tandstickan till gasolmynningen.
5. Tryck in och vrid sidobrannarens vred till "HIGH”.
6. Brannaren ska tdndas inom 5 sekunder.

OBS! Kastruller pa sidobrannaren far inte vara mindre an
2,5 cm eller dverstiga 23 cm g eller 7 kg.

OM BRANNAREN INTE TANDS:

. Vrid kontrollvredet till "OFF". Vanta i 5 minuter, prova
igen med vredet placerat i lage "MEDIUM” (kl. 6).

. Om brannaren inte tands, se "Fels6kning” pa sidan 7.
Om problemet inte I6ser sig, kontakta din aterforsaljare.

STANGA AV:
1. Stang av gasolen pa gasolflaskans ventil.
2. Vrid alla kontrollvred till age "OFF” (kl. 12).




ANVANDNING

GRILLMETODER

Innan férsta anvandningen

Innan du anvander IR-brénnaren for forsta gangen ska du
branna ur den for att avlagsna dofter eller partiklar fran
tillverkningen enligt féljande:

e Ta bort och rengdr grillgallret med skonsamt diskmedel
och vatten. Torka torrt.

o Med grillgallret borttaget tander du IR-brannaren enligt
instruktionerna i avsnittet Tandning (se sidan 4) och koér
den i 10 minuter. Stang darefter av ventilen pa
gasolflaskan och vrid kontrollvredet till "OFF”.

e Sprayal/pensla vegetabilisk olja med hdg rékpunkt, pa
grillgallret, tand brannaren och anvand lage mellan/lag i
30 minuter.

e Rekommenderad matolja:

o Avokadoolja — rokpunkt 260 °C
o Riskliolja — rokpunkt 255 °C
o Rapsolja — rokpunkt 204 °C

Nu ar du klar att grilla. Fortsatt till Anvandning/férvarma.

Anvandning/férvarma

e Forvarm IR-sidobrannaren pa lage HIGH i 5 minuter.

o Borsta rent det varma grillgallret med en grillborste av
rostfritt stal (artikelnummer 65641, 64014, 64034) och
kontrollera att det inte finns avbrutna borst kvar pa
grillgallret.

o Behandla grillgallret med en olja som har hég rokpunkt.

e Stéll in varmen efter vad det ar du ska tillaga.

Lockets position. Locket till IR-brannaren ska alltid
vara oppet under tillagning. Lat IR-bréannaren svalna
innan du stanger locket. Hall locket stangt nar IR-
brannaren inte anvands.

Grillgalirets position. Grillgallret till IR-brédnnaren ska
alltid vara i den 6vre positionen under tillagning.

IR-TILLAGNING:

Broil Kings IR-sidobrannarteknik ger dig méjlighet att snabbt
och effektivt bryna och grilla harliga matréatter.

IR-brannaren riktar gasollagan mot en keramisk platta som
har tusentals mikroskopiska hal. P4 sa satt omvandlas
flammans varme till infrardéd energi som ger en konstant
jamn varme over hela ytan. Traditionella gasolbrannare
varmer upp luften runt brannaren genom férbranning och
hojer pa sa satt tillagningsytans temperatur. IR-brannarnas
riktade stralningsvarme ger en intensivare uppvarmning av
tillagningsytan och majliggdr hdgre tillagningstemperatur
jamfort med konventionella gasolbrannare.

DIREKT GRILLNING

Metoden for direkt grillning innebar att du tillagar maten pa
grillgallret direkt éver IR-brannaren. Direkt grillning ar den
mest populara grillmetoden for portionsbitar som t.ex. biffar
och kotletter.

1. Forbered maten som du ska grilla i forvag for att
undvika férsening och tidspress. Marinera och krydda
innan maten laggs pa grillgallret. Skall maten penslas
med grillsés ska det goras de sista 2 minuterna innan
grillningen avslutas for att undvika att maten branns.

2. Organisera allt runt grillen, ha redskap, grillvantar,
saser, kryddor och maten du ska grilla till hands sa du
hela tiden kan vara i narheten av grillen under
tillagningen.

3. Se till att kottet har rumstemperatur innan det grillas.
Trimma bort eventuellt dverflodigt fett for att undvika
uppflamning.

4. Spraya/pensla pa lite vegetabilisk olja med hdg
rokpunkt pa grillgallret vid behov for att undvika att det
fastnar.

5. Avvakta med saltet nar du tillagar kétt med IR-
brannaren. Kottet blir saftigare om saltet tillsatts efter
grillningen.

6. Lar dig nar kottet ar klart genom tid och kénsla. Kéttet
blir fastare ju mer det grillas. Nar kottet &r mjukt ar det
blodigt. Nar kottet ar genomgrrillat, ar det fast.

7. Du hittar bra grillrecept for IR-bréannare pa Internet, ga
in pa: www.broilkingbbg.com




UNDERHALL

REGELBUNDET UNDERHALL

Nedanstaende komponenter ska kontrolleras och rengéras vid
behov, innan du anvander IR-brannaren.

GRILLGALLER - stavar i 9 mm rostfritt stal
BROIL KING® grillgaller av rostfritt stal for optimal hallbarhet, bra
varmehallning och basta tankbara grillresultat.

For basta resultat:

e  Fore forsta anvandningstillfallet och efter en langre tids
forvaring ska man rengora grillgallret med milt diskmedel och
vatten, skolj och torka torrt med hushallspapper. Lat aldrig
lufttorka och anvénd inte diskmaskin.

e Direkt efter rengéringen, spraya/pensla vegetabilisk olja med
hdg rokpunkt pa grillgaliret, ténd grillen och anvéand lage
mellan/lag i 30 minuter. Rekommenderad matolja:

o Avokadoolja — rokpunkt 260 °C
o Riskliolja — rékpunkt 255 °C
o Rapsolja — rékpunkt 204 °C

e  Fore och efter varje anvandningstillfalle ska grillgallret borstas
av med en stalborste av bra kvalitet och sprayas/penslas latt
med en olja som har hég rokpunkt. Detta férhindrar att maten
fastnar.

e Anvand inte sockerbaserad marinad eller salt pa kéttet fore
grilining, dessa bor tillsattas efter grillning.

e Anvand oljebaserad marinad, undvik marinad baserad pa
vatten.

e Pensla maten latt med olja innan grillning.

e  Settill att grillgallrets yta alltid har ett tunt lager olja. Detta
hjalper till att férebygga rost och ger gallret en yta som
férhindrar att maten fastnar.

e Om gallret far rostangrepp bér man brénna av gallret och
borsta med en stalborste, efterbehandla med olja.

e Hall locket stéangt nar IR-brannaren inte anvands.

Om grillgallret inte anvands under en langre tid ska det oljas in och
férvaras pa en torr plats. Grillgallret kan lindas in i en skyddande
plastfolie. Efter en langre tids férvaring bér man, innan anvandning,
branna av grillgallret, torka av med papper och spraya/pensla
gallret med en olja som har hég rékpunkt.

Varning!

Om IR-brannaren ar varm - Var forsiktig och anviand en
grillvante nar du anvander stalborsten.

Kontrollera grillgallret noga nar du har borstat klart, det far
inte finnas nagra borst kvar pa galiret.

DROPPFORM
Droppformen finns baktill pa undersidan av IR-brannaren/under
sidobordet. Rengor regelbundet.

ALLMAN RENGORING

Utfér en avbranning (se nedan).

Ta bort grillgallret nar IR-brénnaren ar kall.

Borsta/skrapa sedan IR-brannarens insida och ta upp resterna med
en liten spackelspade eller grovdammsugare.

Rost ar en naturlig oxidationsprocess och kan upptrada flackvis pa
stal och gjutjarnsdetaljer. Om rost uppstar paverkar det inte IR-
brannarens prestanda.

BRANNA UR

Tand IR-brénnaren enligt "Tandning” (sidan 4).

Stall in IR-brannaren pé lage HIGH i max 10 minuter. Stang
ventilen pa gasolflaskan och vrid kontrollvredet till "OFF”.

ARLIGT UNDERHALL

For att sakerstalla saker och effektiv drift bor grillen inspekteras och
rengoOras minst en gang om aret eller efter forvaringsperioder som
Overstiger en manad.

BRANNARE

Kontrollera sa att inga sprickor eller skador uppstatt. Rengor
venturiréret med en piprensare eller flexibel borste fér venturirdr for
att avlagsna stopp som orsakas av spindlar och andra insekter.
Med brannaren borttagen rengér du insidan av sidobrannarinsatsen
genom att skrapa sidorna och botten och sedan dammsuga.

SLANG
Kontrollera och byt ut vid behov.

RESERVDELAR

Om problem uppstar med regulatorn, gasolflaskan, brannarna eller
ventilerna, forsok inte att reparera dessa pa egen hand.

Kontakta din aterférsaljare eller en fackman for reparation och
reservdelar. For att sakerstalla optimal drift, anvand endast Broil
King/OMC originalreservdelar.

LACKAGETEST
Kontrollera att Iackor ej uppstatt efter en eventuell ateranslutning av
gasolflaskan. Se "Lackagetest” (Sidan 3).




FELSOKNING

PROBLEM

MOJLIG ORSAK

ATGARD

GASOLLUKT

STANG OMEDELBART AV VENTILEN TILL

GASOLFLASKAN.

ANVAND INTE GRILLEN FORRAN LACKAN AR FORSEGLAD.

Lacka vid gasolflaskans ventil |[1. Regulatorn sitter 16st. 1. Skruva at och lackagetesta. (Sidan 3).

eller annan anslutning. 2. Gasollacka i slang/regulator eller ventil. 2. Uppsok fackman.

Fladdrande lagor eller lag 1. Séakerhetsventilen mellan regulator och grill 1. Stang gasolflaskans ventil och se till att alla

temperatur vid hég installning. har blockerats. brannarvred star pa “OFF”. Koppla bort regulatorn
fran gasolflaskan. Vanta nagra minuter. Satt tillbaka
regulatorn pa gasolflaskan. Oppna gasolflaskans
ventil langsamt. Vanta i en minut. Tand grillen enligt
tandningsinstruktionerna (sidan 4).

Brannaren tands inte. 1. Slut pa gasol. 1. Fyll pa gasol.

2. Tandningskabeln ej inkopplad. 2. Koppla in tdndningskabeln.

3. Tandningselektrod felriktad pa brannaren. 3. Rikta tdndningselektroden.

4. Fel pa tandaren. 4. Prova att tdnda med en tandsticka eller tdndare.

Om brannaren tands ar det fel pa tdndningen. Se
"Tandaren fungerar inte” nedan.

5. Regulatorn ar inte korrekt ansluten till 5. Kontrollera att regulatorn ar korrekt ansluten till
gasolflaskan. gasolflaskan.

6. Brannarvredet har varit 6ppet samtidigt som 6. Stang brannarvredet och gasolventilen. Oppna
gasolventilen dppnats och orsakar att langsamt gasolventilen och 6ppna darefter
sakerhetsventilen aktiveras. brannarvredet och tryck sedan pa téndaren.

7. En lacka i systemet orsakar att 7. Lackagetesta alla anslutningar for att hitta lackan.
sakerhetsventilen aktiveras. Lackagetesta systemet.

8. Venturiroret ar blockerat. 8. Ta bort brannaren, gor rent venturiroret.

9. Venturirdret misstammer med ventiléppningen. |9. Passa in venturiréret med ventildppningen.

10. Ventildppningen ar blockerad. 10. Ta bort brannaren, gor rent ventildppningen med en

nal eller tunn staltrad. Borra aldrig i 6ppningen.

11. Slangen &r vriden 11. Réta ut slangen, hall den borta fran botten av

grillen.
Tandaren fungerar inte. 1. Batteriet behover bytas. 1. Byt batteri.

2. Tandarkabeln/kablarna ar inte inkopplad(e). 2. Kontrollera att kabeln/kablarna ar anslutna till

huvud-, sido- och bakre brannarna.

3. Tandstiftet sitter inte korrekt vid brannaren. 3. Rikta tandstiftet.

4. Tandaren ar trasig. 4. Anvand en tandsticka. (sidan 4.)

Avtagande varme, 1. Slut pa gasol. 1. Fyll pa gasol.
"smackande” ljud 2. ROr till brénnaren blockerade. 2. Ta bort brannaren, gor rent venturirdret.
Regulatorn brummar 1. Gasflaskans ventil 6ppnad foér snabbt. 1. Oppna ventilen langsamt.
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GARANTI

Broil King®'’s garanti galler fran inképsdatum och ar begransad till reparation eller kostnadsfritt byte av delar som bevisligen
skadats under normal anvandning.

| Europa sker byte av delar kostnadsfritt via aterforsaljaren som i sin tur kontaktar distributéren/ Broil King® i resp. land. Alla
andra kostnader ar &garens ansvar.

Garantitider som 6verstiger 2 ar galler bara den ursprungliga kdparen och endast i det land dar produkten ar kopt. (Olika
sorters gasol anvands i olika lander och kraver lampliga ventiler, munstycken och regulatorer.)

VAD TACKER GARANTIN
GJUTNA DELAR 5 ar
GRILLGALLER 5 ar
IR-BRANNARE 5 ar
OVRIGA DELAR 24r

VAD TACKS EJ AV GARANTIN

Fel eller driftproblem orsakade av olycka, misskétsel, felaktig anvandning, egna férandringar, felaktig montering, otillréckligt
underhall, service eller misslyckande med att utféra normalt rutinunderhall, inkluderat men ej begransat till skador orsakade av
insekter i brannarna, enligt manualen.

Férsamringar eller skador p.g.a. extrema vaderférhallanden som hagel, storm eller jordskalv. Missfargning orsakade av direkt-
eller luftexponering av kemikalier.

Frakt- eller transportkostnader. Flytt eller atermonteringskostnader.

Arbetskostnader for montering eller reparation. Kostnader fér servicesamtal.

Ansvar for indirekta eller foljdskador.

BRANNARNA
Livslangden pa brannare tillverkade i rostfritt stal beror nastan enbart pa korrekt anvandning, rengdéring och underhall.

GASOLFLASKA

BROIL KING® tillverkar inte gasolflaskor. Det ar gasolflaskans tillverkare som ansvarar for flaskans material, tillverkning och
prestanda. Om gasolflaskan ar defekt, inte fungerar eller om du har fragor som rér gasolflaskan ska du kontakta aterforséljaren
eller den som tillverkat gasolflaskan.

RESERVDELAR

Vid byte av delar maste Broil King® s originaldelar anvandas. Om nagra andra reservdelar anvands blir garantin ogiltig.

GARANTIER

Vid reklamation vand dig till inkdpsstallet, uppge modell/serienummer och bendmning pa grillen. Kvitto maste uppvisas.
Om reklamationen godkanns, byts defekt del ut eller repareras enligt villkoren i garantin. Reservation for ev. tryckfel i dokumentation/info fran

Broil King®.
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Broil King.
INFRAPUNASIVUPOLTIN

(IR-POLTIN)

KAYTTO- JA ASENTAMISOHJE

KAYTTAMINEN BUTAANI- TAl PROPAANIKAASULLA
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TURVALLISUUS

Tuote on suunniteltu tayttamaan CE-vaatimukset.

Vain ulkokaytté6on.

Lue kayttéohje kokonaisuudessaan ennen tuotteen
kayttamista.

Varoitus! Osat voivat kuumentua voimakkaasti. Pida
lapset turvallisella etdisyydella.

Al3 siirra tuotetta, kun sita kiytetaan.

Ole varovainen kasitellessasi, nostaessasi tai
kuljettaessasi tuotetta. Metalliset reunat voivat
aiheuttaa vaaran Kayta tydkasineita, kun nostat tai
kasitelet tuotetta.

Sulje kaasunsyo6ttod kayton jalkeen.
Kayta suojakasineitd, kun kasittelet kuumia.

Tuotteeseen ei saa tehda muutoksia, silla ne voivat
aiheuttaa vaaran.

Jos kaasua vuotaa, sulje kaasunsyotto.

Jos havaitset kaasun hajua:

1. Sulje nestekaasupullon venttiili.

2. Sammuta mahdolliset liekit.

3. Jos hajua tuntuu edelleen, ota heti yhteys kaasun

myyjaan.

TEKNISET TIEDOT

o e e
18672 3.1 Kw 225 g/h 0.74mm
18673 3.1 Kw 225 g/h 0.81mm
18676 3.1 Kw 225 g/h 1.21mm

TEKNISET TIEDOT
_ENNEN LUOKKA BUTAANIN PROPAANIN
KAYTTAMISTA SYOTTOPAINE SYOTTOPAINE
BE 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
CH 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
ES 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
FR 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
GB 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
IE 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
IS 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
IT 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
PT 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
cz 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
DK 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
Fi 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
GR 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
HU 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
LT 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
LU 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
Lv 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
NL 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
NO 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
RO 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
SE 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
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TIIVIYSTARKASTUS

Kaikki tehdasvalmisteiset liittimien tiiviys on tarkastettu
tehtaalla. Polttimet on testattu tulella.
Liitannat voivat kuitenkin 16ystya kuljetuksen aikana.

TURVATOIMET:

e TARKASTA KAIKKIEN LITANTOJEN TIIVIYS
ENNEN POLTTIMIEN KAYTTAMISTA.

e TARKASTA KAASUVENTTIILIN TIIVIYS AINA
KAASUPULLON VAIHTAMISEN JALKEEN.

e TARKASTA KUNKIN KAASUOSAN TIIVIYS AINA,

KUN IRROTAT OSAN JA KIINNITAT SEN TAKAISIN
PAIKALLEEN.
ALA TUPAKOI TIIVIYSTARKASTUKSEN AIKANA!
ALA KOSKAAN TUTKI TIIVIYTTA TULITIKUN TAI
LIEKIN AVULLA.

o TARKASTA TIIVIYS AINA ULKONA.

TIIVIYDEN TARKASTAMINEN

1. Kokoa IR-poltin noudattaen kokoamisohjeita.
Lisatietoja on sivulla 61.

2. Varmista, etta kaikki sdatimet ovat OFF-asennossa.

3. Valmista saippualiuos sekoittamalla yksi osa vetta ja
yksi osa astianpesuainetta.

4. Avaa nestekaasupullon venttiili.

5. Sytyta IR-poltin. Lisatietoja on Sytyttdminen-kohdassa
sivulla 14.

6. Sivele saippualiuosta jokaiseen liittimeen.

7. Jos osan pinnalle muodostuu kuplia, se vuotaa.

8. Jos havaitset vuodon, sulje kaasupullon venttiili ja

kdanna sivupolttimen saadin OFF-asentoon. Lirista

liitos ja tarkasta tiiviys uudelleen (vaihe 5).

Jos vuoto jatkuu, ota yhteys jalleenmyyjaan. Al kayta

kaasugrillia, jos kaasua vuotaa.




SYTYTTAMINEN

SYTYTYSOHJEET

IR-poltin on koottava noudattaen kokoamisohjeita.
Katso sivu 61.

Tarkista, etta kaasupullo on yhdistetty kaasugrilliin
oikein.

Tarkista, ettei kaasunsyottdjarjestelmassa ole vuotoja.
Katso lisatietoja Tiiviyden tarkastaminen -kohdasta
sivulta 13.

Tarkasta, ettad paapolttimen sytytyskaapelit on
yhdistetty.

Tarkasta, etta elektroniseen sytytysjarjestelmaan on
asennettu paristo.

Lue kaikki ohjeet kaasugrilliin kiinnitetysta tiedotteesta.
Avaa IR-polttimen kansi ennen sen sytyttamista.
Al3 koskaan nojaudu kaasugrillin yli, kun sytytit
sen.

Tarkista, etta kaikki sédatimet ovat OFF-asennossa.
Avaa kaasupullon venttiili.

IR-SIVUPOLTTIMEN SYTYTTAMINEN:
Polttimen sytyttaminen sytyttimella:

4.

5.
6.

Paina ja kdanna sivupolttimen sdadin vasemmalle
HIGH-asentoon.

Pida sytytyspainiketta painettuna.

Polttimen tulisi syttya noin viidessa sekunnissa.

Polttimen sytyttaminen tulitikulla:

4.
5.
6.

Vie palava tulitikku kaasuaukon suulle.
Paina ja kdanna sivupolttimen saadin HIGH-asentoon.
Polttimen tulisi syttyd noin viidessa sekunnissa.

HUOMIOQ! Sivupolttimella ei saa kayttaa kattiloita, joiden
[&pimitta on pienempi kuin 2,5 cm tai suurempi kuin 23 cm.
Kattilan paino saa olla enintdan 7 kg.

JOS POLTIN EI SYTY:

Kaanna saadin OFF-asentoon. Odota 5 minuuttia ja
kokeile sitten uudestaan kdantamalla séadin MEDIUM-
asentoon (kello 6).

Jos poltin ei syty, katso Vianetsinta-kohdasta sivulta 17.
Jos ongelma ei ratkea, ota yhteys jalleenmyyjaan.

SAMMUTTAMINEN:

1.

Sulje nestekaasupullon venttiili.

2. Kaanna kaikki séatimet OFF-asentoon (kello 12).

A. SYTYTYSPAINIKE
B. SIVUPOLTTIMEN SAADIN
C. IR-POLTIN
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KAYTTAMINEN

GRILLAUSMENETELMAT

Ennen ensimmaista kayttokertaa

Ennen IR-polttimen ensimmaista kayttokertaa polta se
puhtaaksi valmistuksen aikana siihen jaaneista hiukkasista
ja jotta kdyttdmisen aikana ei muodostu hajua. Toimi
seuraavasti:

¢ Irrota ja puhdista grillausritild miedolla
astianpesuaineella ja vedella. Pyyhi kuivaksi.

o Kun grillausritila on irrotettu, sytyta IR-poltin
Sytyttdminen-kohdassa kuvatulla tavalla (ks. sivu 14).
Anna sen palaa 10 minuuttia. Sulje tdman jalkeen
kaasupullon venttiili. Kdanna saadin OFF-asentoon.

o Suihkuta tai sivele grillausritildan kasvidljya, jolla on
korkea savuamispiste. Sytyta poltin ja kayta sita
matalalla tai keskikorkealla liekilld 30 minuuttia.

e  Suositellut ruokadljyt:

o Avokadodljy — savuamispiste 260 °C
o Riisidljy — savuamispiste 255 °C
o Rapsidljy — savuamispiste 204 °C

¢ Nyt voit aloittaa grillaamisen. Jatka

Kayttaminen/esilammittaminen-kohtaan

Kayttaminen/esilammittaminen

o Esikuumenna IR-sivupoltinta HIGH-asetuksella 5
minuuttia.

e Harjaa lammin grillausritila puhtaaksi ruostumattomasta
teraksesta valmistetulla grillinpuhdistusharjalla
(tuotenumero 65641, 64014 tai 64034). Tarkista, ettei
grillausritildan jaa katkenneita grillinpuhdistusharjan
harjaksia.

o Kasittele grillausritila ruokadljylla, jolla on korkea
savuamispiste.

e S3aada lampd valmistettavan ruoan mukaan.

Kannen asento. IR-polttimen kannen on oltava avoinna
aina ruoan valmistamisen aikana. Anna IR-polttimen
jaahtya ennen kannen sulkemista. Pida kansi suljettuna,
kun IR-poltinta ei kayteta.

Grillausritilan asento. IR-polttimen grillausritilan on
oltava ylimmassa asennossa ruoan valmistamisen
aikana. ,

RUOAN VALMISTAMINEN IR-POLTTIMELLA:

Broil Kingin IR-sivupoltintekniikka mahdollistaa herkullisten
ruokien grillaamisen ja ruskistamisen nopeasti ja
tehokkaasti.

IR-poltin suuntaa kaasuliekin keraamiseen levyyn, jossa on
tuhansia mikroskooppisen pieni reikia. Tallin liekin
kuumuus muuttuu infrapunaenergiaksi, joten koko pinta
kuumenee tasaisesti. Perinteiset kaasupolttimet
kuumentavat poltinta ymparoivaa ilmaa, jolloin
ruoanvalmistuspinta kuumenee. IR-polttimen suunnattu
sateilylamp6 kuumentaa ruoanvalmistuspintaa
voimakkaasti, joten ruoanvalmistuslampaétila on suurempi
kuin perinteisia kaasupolttimia kaytettdessa.

SUORA GRILLAUS

Suoran grillauksen menetelmassa ruoka kypsennetaan
grillausritilalld suoraan IR-polttimen paalla. Suora grillaus on
suosituin esimerkiksi pihvien ja kyljysten grillausmenetelma.

1. Esivalmistele grillattavat ruoat etukateen, jotta pysyt
aikataulussa ja valtyt kiireelta. Marinoi ja mausta ruoka
ennen sen asettamista grillausritilalle. Jos sivelet ruoan
pintaan grillauskastiketta, tee se 2 minuuttia ennen
grillaamisen lopettamista, jotta se ei pala ruoan pintaan.

2. Nosta kaikki tarvikkeet, kuten grillauskintaat, kastikkeet,
mausteet ja grillattavat ruoat, valmiiksi grillin viereen,
jotta sinulla on kaikki tarvittava ulottuvillasi grillaamisen
aikana.

3. Varmista, etta liha on huoneenlampdista ennen
grillaamista. Poista lihasta ylimaarainen rasva, silla se
voi syttya tuleen grillattaessa.

4. Suihkuta tai sivele ritilalle hieman kasvidljya, jolla on
korkea savuamispiste, jotta ruoka ei tartu ritilaan.

5. Kun valmistat lihaa ruoaksi IR-polttimella, ala lisda
suolaa ennen grillaamista. Liha pysyy
mehukkaampana, kun suola lisatdan vasta grillaamisen
jalkeen.

6. Opettele tunnistamaan, milloin liha on kypsaa. Liha
muuttuu sita kiinteammaksi, mitd enemman sita
grillataan. Pehmea liha on verista. Kypsaksi grillattu liha
on kiinteaa.

7. IR-polttimelle tarkoitettuja grillausohjeita on osoitteessa
www.broilkingbbg.com
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KUNNOSSAPITO

SAANNOLLINEN KUNNOSSAPITO

Tarkasta seuraavat osa ja puhdista ne tarvittaessa ennen IR-
polttimen kayttamista.

GRILLAUSRITILA - pienat 9 mm:n ruostumatonta terasti
Ruostumattomasta teréksesta valmistettu BROIL KING® -
grillausritila kesaa, pysyy kuumana ja tuottaa parhaat mahdolliset
grillaustulokset.

Parhaiden tulosten saamiseksi:

e Ennen ensimmaistd kayttokertaa ja pitkdan kestaneen
sailytyksen jalkeen puhdista grillausritila miedolla
astianpesuaineella ja vedella. Huuhtele ja kuivaa
talouspaperilla. Ala anna osien ilmakuivua. Ala pese niita
astianpesukoneessa.

e  Suihkuta tai sivele grillausritilaan heti puhdistamisen jalkeen
kasvidljya, jolla on korkea savuamispiste. Sytyta poltin ja kdyta
sitd matalalla tai keskikorkealla liekilla 30 minuuttia.

Suositellut ruokadljyt:

o  Avokadodljy — savuamispiste 260 °C
o Riisidljy — savuamispiste 255 °C
o Rapsidljy — savuamispiste 204 °C

e  Girillausritild on aina ennen kayttamista ja jokaisen kayttékerran
jalkeen harjattava puhtaaksi laadukkaalla terasharjalla, ja
siihen on suihkutettava tai siveltava kevyesti ruokadljya, jolla
on korkea savuamispiste. Nain ehkaistaan ruoan tarttuminen
siihen kiinni.

e Ala marinoi lihaa sokeripohjaisella marinadilla 4laké suolaa sita
ennen grillaamista. Tee tdma vasta grillaamisen jalkeen.

e  Kayta dljypohjaista marinadia. Valta vesipohjaisia marinadeja.

e Sivele ruoka kevyesti oljylla ennen grillaamista.

e Varmista, etta grillausritilan pinnalla on aina ohut 6ljykerros.
Tama auttaa ehkdisemaan ruostumista ja ruoan tarttumista
kiinni.

e Jos grillausritildan tulee ruostetta, polta se puhtaaksi, harjaa se
terasharjalla ja kasittele se 6ljylla.

e Pida kansi suljettuna, kun IR-poltinta ei kayteta.

Jos grillausritild on pitkdan kayttamatta, éljya se ja sailyta sita
kuivassa paikassa. Grillausritila voidaan k&éria suojaavaan
muovikalvoon. Jos grillausritila on ollut pitkdan kayttamatta, ennen
kayttamista polta se puhtaaksi, pyyhi se talouspaperilla ja suihkuta
tai sivele siihen ruokadljya, jolla on korkea savuamispiste.

Varoitus!

Jos harjaat kuuman IR-polttimen terdasharjalla, kayta
grillauskésinetta.

Kun olet harjannut grillausritilan puhtaaksi, tarkasta se
huolellisesti. Siihen ei saa jadda metallisia harjaksia.

TIPPA-ASTIA
Tippa-astia sijaitsee grillin takaosassa IR-polttimen ja sivutason
alla. Puhdista sdanndllisesti.

YLEINEN PUHDISTAMINEN

Polta puhtaaksi (lisatietoja on jaljempana).

Irrota grillausritila, kun IR-poltin on kylma.

Puhdista IR-polttimen sisdosat harjalla tai lastalla. Poista loppu lika
lastalla tai marka-kuivaimurilla.

Terakseen ja valurautaan voi muodostua ruostetta luonnollisen
hapettumisen seurauksena. Ruoste ei vaikuta IR-polttimen tehoon.

POLTTAMINEN PUHTAAKSI

Sytytad IR-poltin Sytyttdminen-kohdassa sivulla 14 kuvatulla tavalla.
S&ada IR-sivupoltin HIGH-asentoon enintdan 10 minuutiksi. Sulje
kaasupullon venttiili. Kdanna saadin OFF-asentoon.

VUOSITTAINEN KUNNOSSAPITO

Turvallisen kayton ja tehokkuuden varmistamiseksi grilli on
tarkastettava ja puhdistettava vahintaan kerran vuodessa ja aina,
kun grillia ei ole kaytetty yli kuukauteen.

POLTIN

Tarkista, ettei polttimissa ole halkeamia tai vaurioita. Puhdista
venturiputki piippurassilla tai taipuisalla harjalla, jotta esimerkiksi
hamahakinseitit ja hyonteisten aiheuttamat tukokset poistetaan.
Kun poltin on irrotettu, puhdista sivupolttimen sisédosat kaapimalla
ne puhtaiksi ja imuroimalla irronnut lika pois.

LETKU
Tarkista ja vaihda tarvittaessa.

VARAOSAT

Jos lammonsaadon, kaasupullojen, polttimien tai venttiilien
kaytdssa ilmenee ongelmia, vikaa ei tule yrittda korjata itse.

Ota yhteys jalleenmyyjaan tai ammattilaiseen, joka korjaa
ongelman ja jolla on varaosia. Ihanteellisen toiminnan
varmistamiseksi kayta vain alkuperaisia Broil King/OMC -varaosia.

TIIVIYSTARKASTUS

Kaasuosien tiiviys tulee tarkastaa aina kun grilli yhdistetaan
kaasupulloon. Katso lisatietoja Tiiviyden tarkastaminen -kohdasta
sivulta 13.
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VIANMAARITYS

ONGELMA

MAHDOLLINEN SYY

TOIMENPIDE

KAASUN HAJU

SULJE KAASUPULLON VENTTIILI HETI. ALA KAYTA
GRILLIA ENNEN KUIN VUOTOKOHTA ON TIIVISTETTY.

Kaasupullon venttiili tai muu
litdnta vuotaa.

1. Paineensaadin on ldystynyt.
2 Letku/paineensaadin tai venttiili ei ole tiivis.

1. Kirista ja tarkasta tiiviys. (Sivu 13.)
2 Ota yhteytta ammattilaiseen.

Liekki lepattaa tai lampdtila ei
nouse riittvasti suurella
lampdasetuksella.

1. Paineensaatimen ja grillin valinen varoventtiili
on tukkeutunut.

1. Sulje kaasupullon venttiili ja varmista, etta kaikki
polttimien saatimet ovat OFF-asennossa. Irrota
paineensaadin kaasupullosta. Odota muutama
minuutti. Kiinnitd paineensaadin takaisin
kaasupulloon. Avaa kaasupullon venttiili hitaasti.
Odota yksi minuutti. Sytyta grilli Sytyttdminen-
kohdassa sivulla 14 kuvatulla tavalla.

Poltin ei syty.

Kaasu on loppu.

Sytytysjohto ei ole paikallaan.

Polttimen sytytyselektrodi on suunnattu vaarin.
Sytytin on viallinen.

FNFRENIEN

5. Paineensaadinta ei ole liitetty
kaasupulloon oikein.

6. Polttimen saadin on ollut avoinna, kun
kaasupullon venttiili avattiin. Talléin
varoventtiili on lauennut.

7. Varoventtiili on lauennut
vuodon takia.

8. Venturiputki on tukossa.

9. Venturiputki on vaarassa asennossa
venttiiliaukossa.

10. Venttiilin aukko on tukkeutunut.

11. Letku on mutkalla.

Tayta tai vaihda kaasupullo.

Yhdista sytytyskaapeli.

Suuntaa sytytyselektrodi oikein.

Sytyta poltin tulitikun tai sytyttimen avulla. Jos

poltin syttyy, vika on sytytyksessa. Ks. alla

oleva kohta "Sytytin ei toimi”.

5. Tarkista, ettd paineensaadin on yhdistetty
kaasupulloon oikein.

6. Sulje polttimen saadin ja kaasupullon
venttiili. Avaa kaasupullon venttiili
varovasti. Avaa tdman jalkeen polttimen
saadin ja paina sytytyspainiketta.

7. Tarkasta kaikkien liittimien tiiviys vuodon
saamiseksi selville. Tee tiiviystarkastus.

8. Irrota poltin ja puhdista venturiputki.

9. Aseta venturiputki venttiilin aukkoon oikein.

FNFRENINN

10. Irrota poltin ja puhdista venttiilin aukko neulalla
tai ohuella teréslangalla. Aukkoa ei saa porata.
11. Suorista letku. Pida letku poissa grillin
alaosan lahelta.

hurisevaa aanta.

Sytytin ei toimi. 1. Paristo on vaihdettava. 1. Vaihda paristo.
2. Sytytyskaapelia/-kaapeleita ei ole yhdistetty. |2 Varmista, ettd kaapeli/kaapelit on kytketty
oikein paa-, sivu- ja takapolttimiin.
3. Polttimon sytytystulppa ei ole paikallaan. 3. Korjaa sytytystulpan asento.
4. Sytytin on viallinen. 4. Kayta tulitikkua (sivu 14).
Lampo laskee,kuuluu napsuvaa |1. Kaasu on loppu. 1. Tayta tai vaihda kaasupullo.
aanta. 2. Polttimen putki on tukkeutunut. 2 lIrrota poltin ja puhdista venturiputki.
Paineensaatimesta kuuluu 1. Kaasupullon venttiili on avattu liian nopeasti. 1. Avaa venttiili hitaasti.
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TAKUU

Broil King® myodntaa tuotteelle takuun, joka on voimassa ostopaivasta alkaen ja rajoittuu korjauksiin ja osien vaihtoon
veloituksetta sellaisten virheiden osalta, joiden voidaan osoittaa syntyneen normaalissa kaytdssa.

Euroopassa jalleenmyyja vaihtaa osat veloituksetta ja ottaa yhteyttd maahantuojaan/Broil Kingiin®. Muut kustannukset ovat
ostajan vastuulla.

Yli 2 vuoden takuuaika koskee vain alkuperaista ostajaa ja on voimassa ainoastaan maassa, jossa tuote on ostettu. (Eri maissa
kaytetaan erityyppisia nestekaasuja, jotka edellyttavat erilaisia venttiileja, suuttimia ja paineensaatimia.)

MITA TAKUU KATTAA?

VALETUT OSAT 5 vuotta
GRILLAUSRITILA 5 vuotta
IR-POLTIN 5 vuotta
MUUT OSAT 2 vuotta

MITA TAKUU El KATA?

Onnettomuuksista, laiminlydnneista, ohjeiden vastaisesta kaytdsta, itse tehdyistd muutoksista, virheellisestd asennuksesta,
riittdmattdmasta kunnossapidosta, huollosta tai kdyttdohjeessa annettujen sdanndllisten kunnossapitotdiden tekeméatta
jattamisesta, mukaan lukien mutta ei yksinomaan polttimiin joutuneista hydnteisista, johtuvia vikoja ja kayttohairioita.
Aarimmaisista sadolosuhteista, esimerkiksi raekuuroista, myrskyista tai maanjaristyksista, aiheutuneita muutoksia tai vaurioita.
Varjaytymia, jotka johtuvat suorasta tai ilman valityksella tapahtuneesta altistumisesta kemikaaleille.

Rahti- tai kuljetuskustannuksia. Muutto- tai uudelleenasennuskustannuksia. Asennuksen tai korjauksen tyékustannuksia.
Huoltosopimuskustannuksia. Valillisia vahinkoja tai seurannaisvahinkoja.

POLTTIMET
Ruostumattomasta teraksesta valmistettujen polttimien kayttoika riippuu lahes taysin oikeasta kaytosta, puhdistamisesta ja
kunnossapidosta.

NESTEKAASUPULLO

BROIL KING® ei valmista nestekaasupulloja. Kaasupullon valmistaja vastaa sen materiaaleista, valmistamisesta ja
suorituskyvysta. Jos kaasupullo on viallinen tai ei toimi oikein tai jos sinulla on kaasupulloon liittyvaa kysyttavaa, ota yhteys
kaasupullon jélleenmyyjaan tai valmistajaan.

VARAOSAT

Osia vaihdettaessa on kaytettava alkuperaisia Broil King® -varaosia. Muita varaosia kaytettaessa takuu raukeaa.

TAKUUT

Jos haluat tehda reklamaation, ota yhteytta jalleenmyyjaan. Mainitse grillin malli, sarjanumero ja tuotenimi. Kuitti on esitettava jalleenmyyjalle.
Jos reklamaatio hyvaksytaan, virheellinen osa vaihdetaan tai korjataan takuuehtojen mukaisesti. Broil King® ei vastaa aineistojen/tietojen
painovirheista.
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Broil King.
INFRAR@D SIDEBRENDER

(IR-BRANDER)

BRUGER- OG MONTERINGSVEJLEDNING

TIL BRUG MED BUTAN ELLER PROPANGAS
KATEGORI |3+(28-30/37)’ KATEGORI |3B/P(30)

INDHOLD
SIKKERHEDSFORSKRIFTER .........cccceuuea. 22
LAEKAGETEST .....cccoiiiirirnesinnseseens 23
TAENDING ... 24
ANVENDELSE ..o 25
GRILLTEKNIK.........ccoiiimimnennennnneseeeens 25
VEDLIGEHOLDELSE ...........cocvvmnenneniannnnn 26
FEJLSAGNING.........ccovimrimrennennniannaenans 27
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SIKKERHED

Produktet er udformet i overensstemmelse med CE-
standarder.

Kun til udendors brug.

Lzes hele brugervejledningen, inden du anvender
produktet.

Advarsel! Tilgengelige dele kan blive meget varme.
Hold bgrn pa sikker afstand.

Flyt ikke produktet, mens det er i brug.

Veer forsigtig, nar du handterer, lofter eller
transporterer produktet. Metalkanter kan udggre en
risiko. Anvend arbejdshandsker, nar du skal lgfte eller
handtere produktet.

Luk for gassen efter brug.

Anvend beskyttelseshandsker ved handtering af varme
dele.

Produktet ma ikke justeres eller modificeres, det kan
veere farligt.

Sluk for gasforsyningen, hvis der opstar gaslaekage.

Hvis du lugter gas:

1. Luk pa gasflaskens ventil.

2. Sluk evt. abne flammer.

3. Kontakt straks din gasleverandor, hvis lugten ikke
forsvinder.

SPECIFIKATIONER

MODEL TOTAL VARMETIL- | TOTAL VARMETIL- | STORRELSE
STROMNING kW STROMNING g/h | GASFLAMME
18672 3.1 Kw 225 g/h 0.74mm
18673 3.1 Kw 225 g/h 0.81mm
18676 3.1 Kw 225 g/h 1.21mm

SPECIFIKATIONER
TILBRUG || KATEGOR! [ TRVi'autaN | TRYK PROPAN
BE 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
CH 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
ES 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
FR 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
GB 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
IE 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
IS 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
IT 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
PT 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
cz 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
DK 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
Fi 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
GR 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
HU 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
LT 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
LU 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
LV 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
NL 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
NO 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
RO 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
SE 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
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LAEKAGETEST

Alle fabriksfremstillede tilslutninger er testet indgéende for
gasleekage, og braenderne har gennemgaet flammetest.
Tilslutningerne kan dog have Igsnet sig under transporten.

SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER:

e FORETAG EN LAEKAGETEST AF ALLE
TILSLUTNINGER, INDEN IR-BRANDEREN
ANVENDES.

¢ FORETAG LAEKAGETEST AF GASVENTILEN VED
HVER PAFYLDNING.

¢ FORETAG LAKAGETEST, HVER GANG DU
FRAKOBLER ELLER TILSLUTTER EN GASDEL.
UNDGA AT RYGE UNDER LAEKAGETEST!
FORETAG ALDRIG EN LEKAGETEST MED EN
TANDT TANDSTIK ELLER ANDEN ABEN ILD.

o FORETAG LAEKAGETEST UDEND@RS.

SADAN FORETAGER DU LAEKAGETEST

1. Monter IR-braenderen som beskrevet i
monteringsvejledningen. Se side 61.

Kontroller, at alle vridere star pa "OFF.

Forbered en saebeoplgsning bestaende af en del vand
og en del opvaskemiddel.

Abn gasflaskens ventil.

Teend for IR-breenderen. Se Taending side 24.

Pensl saebeoplasningen pa alle tilslutninger.

En laekage opdages ved, at det bobler ved et eventuelt
leekageomrade.

Hvis der opdages en laekage, skal der lukkes for
gassen ved gasflaskens ventil, drej sidebraenderens
regulator til "OFF”. Stram tilslutningen, og foretag en ny
test (Trin 5).

9. Hyvis der stadig er en laekage, skal du kontakte din

forhandler for yderligere hjzelp. Anvend aldrig ..“

gasgrillen, hvis der er en leekage.

Noor Wb
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TAENDING

TANDINGSINSTRUKTIONER

. IR-braenderen skal monteres og installeres som
beskrevet i monteringsvejledningen. Se side 61.

. Kontroller, at gasgrillen er korrekt tilsluttet gasflasken.

. Kontroller, at der ikke er nogen gasleekager i
gastilfgrselssystemet. Se "Leekagetest” (side 23).

o  Kontroller, at teendingskablerne til hovedbreenderen er
tilsluttet.

. Kontroller, at batteriet er installeret i den elektroniske
teending.

° Laes alle instruktioner pa informationsskiltene pa
gasgrillen omhyggeligt igennem.

1. Abn IR-branderens lag, inden du tander den.
2. Len dig ikke ind over gasgrillen, nar du skal taende.
3. Kontroller, at alle vridere star pa "OFF”, og teend for
gassen pa gasflaskens ventil.
A. TANDKNAP
TAND IR-SIDEBRANDEREN: B. KONTROLVRIDER SIDEBRANDER
Taend braanderen med teenderen: C. IR-BRANDER

4. Tryk sidebreenderens vrider ind, og drej den mod
venstre til "HIGH”.

5. Tryk teendknappen ind, og hold den inde.

6. Breenderen skal taeende inden for 5 sekunder.

Sadan taender du braenderen med en tendstik:

4. For den teendte taendstik hen til gasmundingen.

5. Tryk sidebraenderens vrider ind, og drej den til "HIGH”.
6. Breenderen skal teende inden for 5 sekunder.

OBS! Kasseroller pa sidebreenderen ma ikke vaere mindre
end 2,5 cm eller overstige 23 cm O eller 7 kg.

HVIS BRAENDEREN IKKE TZAENDER:

. Drej kontrolvrideren til "OFF". Vent i 5 minutter, prgv
igen med vrideren placeret i indstilling "MEDIUM” (kl. 6).

. Se "Fejlsagning” pa side 27, hvis braenderen ikke
teender. Kontakt din forhandler, hvis problemet ikke lgser
sig.

LUK:

1. Luk for gassen pa gasflaskens ventil.

2. Drej alle kontrolvridere til indstilling "OFF" (kl. 12).

24



ANVENDELSE

GRILLMETODER

Inden du tager produktet i brug

Inden du anvender IR-braenderen fgrste gang, skal du
breende den ud for at fierne lugte eller partikler fra
fremstillingen som falger:

e Tag grillristen af, og rengar den med skansomt
opvaskemiddel og vand. Tgr den tar.

e Med grillristen fiernet taender du for IR-breenderen som
beskrevet i instruktionerne i afsnittet Teending (se side
24), og lad den veere teendt i 10 minutter. Luk derefter
for ventilen pa gasflasken, og drej kontrolvrideren til
"OFF".

e Spray/pensl vegetabilsk olie med hgijt ragpunkt pa
grillristen, taend for braenderen, og veelg indstilling
middel/lav i 30 minutter.

e Anbefalet madolie:

o Avokadoolie — ragpunkt 260 ‘C
o Risklidolie — regpunkt 255 °C
o Rapsolie — ragpunkt 204 °C
Nu er du klar til at grille. Fortsaet til Anvendelse/forvarm.

Anvendelse/forvarm

¢ Forvarm IR-sidebraenderen pa indstilling HIGH i 5
minutter.

e Bagrst den varme grillrist ren med en grillbgrste i rustfrit
stal (artikelnummer 65641, 64014, 64034), og kontroller,
at der ikke er nogen knaekkede bgrstehar tilbage pa
grillristen.

e Behandl grillristen med en olie, der har et hgjt ragpunkt.

e Indstil varmen efter, hvad du skal tilberede.

Lagets position. Laget til IR-branderen skal altid vaere
abent under tilberedning. Lad IR-braenderen kgle af,
inden du lukker laget. Hold laget lukket, nar IR-breenderen
ikke er i brug.

Grillristens position. Grillristen til IR-braanderen skal
altid vaere placeret i gverste position under
tilberedning.

IR-TILBEREDNING:

Broil Kings IR-sidebraenderteknik giver dig mulighed for
hurtigt og effektivt at brune og grille lzekre madretter.

IR-breenderen retter gasflammen mod en keramisk plade,
der har tusindvis af mikroskopiske huller. P4 den made
omdannes flammens varme til infrarad energi, der giver en
konstant, jeevn varme over hele fladen. Traditionelle
gasbraendere varmer luften omkring braenderen op via
forbreending og haever pa den made tilberedningsfladens
temperatur. IR-breenderens rettede stralingsvarme giver en
mere intensiv opvarmning af tilberedningsfladen og giver
mulighed for hgjere tilberedningstemperatur sammenlignet
med konventionelle gasbraendere.

DIREKTE GRILLNING

Metoden til direkte grilining indebeerer, at du tilbereder
maden pa grillristen direkte over IR-braenderen. Direkte
grillning er den mest populaere grillmetode for mindre
portionsstykker som fx baffer og koteletter.

1. Klarger den mad, du skal grille i forvejen for at undga
forsinkelser og tidspres. Mariner og krydr, inden maden
leegges pa grillristen. Hvis maden skal pensles med
grillsovs, skal det gares de 2 sidste minutter, inden
grillningen afsluttes for at undga, at maden braender.

2. Organiser alt omkring grillen, hav redskaber,
grillhandsker, sovse, krydderier og den mad, du skal
grille ved handen, sa du hele tiden kan veere i
naerheden af grillen under tilberedningen.

3. Kadet skal have stuetemperatur, inden det grilles. Trim
evt. overfladigt fedt vaek for at undga anteending.

4. Spray/pensl lidt vegetabilsk olie med hgjt regpunkt pa
grillristen efter behov for at undga, at maden seetter sig
fast.

5. Vent med saltet, nar du tilbereder kad med IR-
breenderen. Kadet bliver mere saftigt, hvis saltet
tilsaettes efter grillningen.

6. Laeer hvornar kadet er klar efter tid og fornemmelse.
Kgdet bliver mere fast, jo mere det bliver grillet. Nar
kadet er bladt, er det blodigt. Nar kedet er
gennemgrillet, er det fast.

7. Du kan finde gode grillopskrifter til IR-braendere pa
internettet, ga ind pa: www.broilkingbbg.com
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VEDLIGEHOLDELSE
REGELM/ESSIG VEDLIGEHOLDELSE

Nedenstaende komponenter skal kontrolleres og rengeres efter
behov, inden du anvender IR-braenderen.

GRILLRIST - stave i 9 mm rustfrit stal
BROIL KING® grillrist af rustfrit stal for optimal holdbarhed, god
varmeholdning og bedst taenkelige grillresultat.

Sadan opnar du det bedste resultat:

e Inden ibrugtagning og efter leengere tids opbevaring skal
grillristen rengeres med et mildt opvaskemiddel og vand, skyl
og ter den ter med kekkenrulle. Ma ikke luftterres eller
vaskes i opvaskemaskine.

e Spray/pensl vegetabilsk olie med hgjt regpunkt pa grillristen
straks efter rengering, teend grillen, og veelg indstilling
medium/lav i 30 minutter. Anbefalet madolie:

o  Avokadoolie — regpunkt 260 °C
o Risklidolie — regpunkt 255 °C
o Rapsolie — regpunkt 204 °C

e For og efter brug skal grillristen barstes af med en stalbarste af
god kvalitet og sprayes/pensles let med en olie, der har et hgijt
rggpunkt. Det forhindrer, at maden saetter sig fast.

e Anvend ikke sukkerbaseret marinade eller salt pa kedet inden
grilining, det bear tilsaettes efter grillning.

e Anvend oliebaseret marinade, undgé marinade baseret pa
vand.

e Pensl maden let med olie inden grillning.

e Sorg for, at grillristens overflade altid er smurt med et tyndt lag
olie. Det hjaelper med at forebygge rust og giver risten en
overflade, der forhindrer, at maden saetter sig fast.

e Hvis risten angribes af rust, bgr den breendes af, bgrstes med
en stalberste og efterbehandles med olie.

e Hold laget lukket, nar IR-braenderen ikke er i brug.

Hvis grillristen ikke anvendes i laengere tid, skal den smores ind i
olie og opbevares tgrt. Grillristen kan pakkes ind i beskyttende
plastfolie. Efter laengere tids opbevaring bar man inden brug
breende grillristen af, tarre den af med papir og spraye/pensle risten
med en olie, der har et hgjt ragpunkt.

Advarsel!

Hvis IR-breenderen er varm — Veer forsigtig, og anvend en
grillhandske, nar du bruger stalbersten.

Kontroller grillristen omhyggeligt, nar du har berstet feerdig,
der ma ikke veaere nogen borstehar tilbage pa risten.

DRYPFORM
Drypformen er placeret bagest pa undersiden af IR-
breenderen/under sidebordet. Rengar den regelmaessigt.

ALMINDELIG RENG@RING

Foretag en afbraending (se herunder).

Tag grillristen af, nar IR-braenderen er kold.

Barst/skrab derefter IR-braenderens inderside og fjern resterne med
en lille spatel eller grov stavsuger.

Rust er en naturlig oxidationsproces og kan optreede pletvis pa stal
og smedejernsdele. Hvis der opstar rust, pavirker det IR-
breenderens ydelse.

BRAND UD

Teend for IR-braenderen, som beskrevet under "Teending” (side 24).
Indstil IR-breenderen pa HIGH i maks. 10 minutter. Luk for ventilen
pa gasflasken, og drej kontrolvrideren til "OFF".

ARLIG VEDLIGEHOLDELSE

For at opna en sikker og effektiv drift bgr grillen inspiceres og
renggres mindst én gang om aret eller efter opbevaringsperioder,
der overstiger en maned.

BRANDER

Kontroller, at der ikke er opstaet spreekker eller skader. Renger
venturirgret med en piberenser eller fleksibel bgrste til venturirar for
at fierne stop, der kan forarsages af edderkopper og andre insekter.
Med braenderen fiernet renggres indersiden af
sidebreenderindsatsen ved at skrabe side og bund og derefter
st@vsuge.

SLANGE
Kontroller og udskift efter behov.

RESERVEDELE

Hvis der opstar problemer med regulatoren, gasflasken, breenderne
eller ventilerne, skal du ikke forsgge at reparere dem pa egen
hand.

Kontakt din forhandler eller en fagmand for reparation og
reservedele. Anvend kun originale Broil King/OMC reservedele for
at sikre optimal drift.

LAKAGETEST
Kontroller, at der ikke er opstaet laekager efter en eventuel ny
tilslutning af gasflasken. Se "Leekagetest” (side 23).
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FEJLSOGNING

PROBLEM

MULIG ARSAG

UDBEDRING

GASLUGT

LUK STRAKS FOR VENTILEN TIL GASFLASKEN. ANVEND
IKKE GRILLEN, FOR LAKAGEN ER FORSEGLET.

Laek ved gasflaskens ventil eller

—_

Regulatoren sidder Igst.

1.

Stram skruen og foretag en lsekagetest. (Side

anden tilslutning. 2. Gaslaekage i slange/regulator eller ventil. 23).
2. Kontakt fagmand.
Flakkende flammer eller lav 1. Sikkerhedsventilen mellem regulator og grill er | 1. Luk gasflaskens ventil og serg for, at alle
temperatur ved hgj indstilling. blokeret. breendervridere star pa "OFF". Kobl regulatoren
fra gasflasken. Vent nogle minutter. Saet
regulatoren tilbage pa gasflasken. Abn
gasflaskens ventil langsomt. Vent i et minut.
Taend for grillen, som beskrevet under
teendingsinstruktionerne (side 24).
Breenderen teender ikke. 1. Ikke mere gas. 1. Fyld gas pa.
2. Teendingskablet er ikke tilsluttet. 2. Tilslut teendingskablet.
3. Teendingselektrode vendt forkert pa 3. Vend teendingselektroden.
breenderen.
4. Fejl pa teenderen. 4. Prov at teende med en taendstik eller lighter.
Hvis breenderen teender, er der fejl pa
teendingen. Se "Taenderen fungerer ikke"
herunder.
5. Regulatoren er ikke korrekt tilsluttet til 5. Kontroller, at regulatoren er korrekt tilsluttet
gasflasken. gasflasken.
6. Braendervrideren har veeret abnet, samtidig 6. Luk breendervrideren og gasventilen. Abn
med at gasventilen har veeret abnet, hvilket langsomt gasventilen, og abn derefter
medfgrer aktivering af sikkerhedsventilen. breendervrideren, tryk derefter pa teenderen.
7. Enleekage i systemet medfgrer, at 7. Foretag en leekagetest af alle tilslutninger for at
sikkerhedsventilen aktiveres. finde laekagen. Foretag en leekagetest pa
systemet.
8. Venturirgret er blokeret. 8. Fjern breenderen, renger venturirgret.
9. Venturirgret passer ikke til ventilabningen. 9. Pas venturirgret ind med ventilabningen.
10. Ventilabningen er blokeret. 10. Fjern breenderen, renger ventildbningen med en
nal eller tynd staltradd. Undga at bore i abningen.
11. Slangen er snoet 11. Ret slangen ud, hold den vaek fra bunden af
grillen.
Taenderen fungerer ikke. 1. Batteriet skal udskiftes. 1. Udskift batteriet.
2. Teenderkablet/-kablerne er ikke tilsluttet. 2. Kontroller, at kablet/kablerne er tilsluttet ved
hoved-, side- og bageste braender.
3. Teendstiften sidder ikke korrekt ved 3. Ret teendstiften.
breenderen.
4. Teenderen er defekt. 4.  Anvend en teendstik. (side 24.)
Aftagende varme, "smaeldende” [1. Ikke mere gas. 1. Fyld gas pa.
lyd 2. Ror til breenderen blokeret. 2. Fjern breenderen, rengar venturirgret.
Regulatoren brummer 1. Gasflaskens ventil abnet for hurtigt. 1. Abn ventilen langsomt.
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LISTE OVER DELE
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HOLDER TIL DRYPFORM

DRYPFORM

SIDEBRZANDERINDSATS
GRILLRIST

GASTILSLUTNING
HURTIGKOBLING
BRANDERADAPTER
SLANGEADAPTER
MUNDSTYKKE
MUNDSTYKKE
LUKKER

SKRUE #8-32 X 7/16
BRANDERSKARM
VRIDERTOP

MUNDSTYKKE
KILE

IR-BRAENDER
EKEKTRODE

GASROR
VRIDERADAPTER

23090-27
23039-274
22009-901
23001-79
20390-74
S$15517-011
10110-74
10153-79
10153-93
20153-64
10153-62
10693-074
10693-081
10693-121
20939-904
Y-11230
S$21127S
18670
Y-12678
Y-12674

10
12
13
14
15
16
29
30

T ANM<T O ONO0O®
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GARANTI

Broil King®'s garanti geelder fra kgbsdagen og er begreenset til reparation eller omkostningsfri udskiftning af dele, hvor det kan
bevises, at skaderne er opstaet under normal brug.

| Europa sker udskiftning af dele uden omkostninger via forhandleren, som derefter kontakter distributgren/Broil King® i det
respektive land. Alle andre omkostninger er ejerens ansvar.

Garantitider, der overstiger 2 ar geelder kun den oprindelige kaber og kun i det land, hvor produktet er kgbt. (Der anvendes
forskellige typer gas i forskellige lande, og det kraever egnede ventiler, mundstykker og regulatorer.)

HVAD DAKKER GARANTIEN

STOBTE DELE 5ar
GRILLRIST 5ar
IR-BRAENDER 5ar
OVRIGE DELE 2ar

HVAD DAKKES IKKE AF GARANTIEN

Fejl eller driftsproblemer forarsaget af ulykke, forsemmelse, forkert brug, egne forandringer, forkert montering, utilstreekkelig
vedligeholdelse, service eller manglende udfersel af normal rutinemeaessig vedligeholdelse, inklusive men ikke begraenset til
skader forarsaget af insekter i braenderne i henhold til vejledningen.

Forringelser eller skader pga. ekstreme vejrforhold, som fx hagl, storm eller jordskaelv. Misfarvning forarsaget af direkte- eller
lufteksponering af kemikalier.

Fragt- eller transportomkostninger. Flytning eller nymonteringsomkostninger. Arbejdsomkostninger for montering eller
reparation. Omkostninger til servicesamtale. Ansvar for indirekte eller falgeskader.

BRANDER

Levetiden for braendere fremstillet i rustfrit stal afhaenger naesten kun af korrekt brug, rengering og vedligeholdelse.

GASFLASKE

BROIL KING® fremstiller ikke gasflasker. Det er producenten af gasflasken, der har ansvaret for flaskens materiale, produktion
og ydelse. Hvis gasflasken er defekt, ikke fungerer, eller du har spargsmal om gasflasken, skal du kontakte forhandleren eller
producenten af gasflaskenr.

RESERVEDELE

Ved udskiftning af dele skal man anvende Broil King®'s originale dele. Hvis der anvendes andre reservedele, bliver garantien
ugyldig.
GARANTIER

Ved reklamation skal man henvende sig til indkgbsstedet, oplyse model/serienummer og betegnelse for grillen. Kvittering skal forevises.
Hvis reklamationen godkendes, udskiftes defekt del, eller den repareres i henhold til vilkkarene i garantien. Der tages forbehold
for trykfejl i dokumentation/info fra Broil King®.
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SIKKERHET

Produktene er utformet i samsvar med CE- normer.

Bare for utenders bruk.
Les hele bruksanvisningen far du bruker produktet.

Advarsel! Noen av delene kan bli sveert varme. Hold
barn pa sikker avstand.

Flytt ikke pa produktet under bruk.

Veer forsiktig nar du handterer, lgfter eller transporterer
produktet. Metallkanter kan utgjore en risiko. Bruk
arbeidshansker nar du skal lafte eller handtere
produktet.

Steng av gassen etter bruk.
Bruk vernehansker ved handtering av varme deler.

Grillen ma ikke endres eller modifiseres, dette kan
veere farlig.

Hvis en gasslekkasje skulle oppsta, skal av
gasstilforselen straks stenges.

Hvis det lukter gass:

1. Lukk ventilen pa gassflasken.

2. Slukk eventuelle apne flammer.

3. Kontakt umiddelbart din gassleverandor dersom
lukten ikke forsvinner.

SPESIFIKASJONER

MODELL | TOTAL VARME kW| TOTAL VARME g/h g}%’;’;iﬁi:ﬁ
18672 3.1 Kw 225 g/h 0.74mm
18673 3.1 Kw 225 g/h 0.81mm
18676 3.1 Kw 225 g/h 121mm

SPESIFIKASJONER
FOR BRUK I KATEGORI TILFQ';?]?ASJRYKK TILFQFI‘?RSCEI';i"I‘;RYKK
BE 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
CH 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
ES 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
FR 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
GB 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
IE 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
IS 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
IT 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
PT 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
cz 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
DK I3B/P(30) 30 mbar 30 mbar
Fl 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
GR 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
HU 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
LT 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
LU 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
Lv 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
NL 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
NO 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
RO 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
SE 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
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LEKKASJETEST

Alle fabrikkproduserte tilkoblinger er grundig testet for
gasslekkasjer og brennerne har gjennomgatt flammetest.
Frakten kan imidlertid ha gjort at tilkoblingene har Igsnet.

SIKKERHETSTILTAK:

o LEKKASKETEST ALLE TILKOBLINGER F@R IR-
BRENNER TAS | BRUK.

e LEKKASJETEST GASSVENTILEN VED HVER
PAFYLLING.

e LEKKASJETEST HVER GANG DU KOBLER FRA OG
KOBLER TIL EN DEL.
IKKE ROYK NAR DU LEKKASJETESTER!
FORETA ALDRI EN LEKKASKJETEST MED EN
TENT FYRSTIKK ELLER ANNEN APEN ILD.

o LEKKASJETEST UTEFGRES UTEND@RS.

SLIK LEKKASJETESTER DU

1. Monter IR-brenneren i henhold til
monteringsanvisningene. Se side 61.

Sjekk at alle kontrollbrytere star pa «OFF».

Forbered en sapelgsning bestaende av én del vann og
én del vaskemiddel.

Apne ventilen pa gassflasken.

Sla pa IR-brenneren. Se Tenning pa side 34.

Pensle sapelasningen pa hver tilkobling.

En lekkasje oppdages ved at det bobler ved et ev.
lekkasjeomrade.

Hvis en lekkasje oppdages, lukk gassen ved ventilen til
gassflasken, drei bryteren til sidebrenneren til «OFF».
Stram tilkoblingen og test igjen (Trinn 5).

Hvis lekkasjen ikke forsvinner, ta kontakt med
forhandleren for & fa mer hjelp. Bruk aldri gassgrillen
hvis det finnes en lekkasje.

Noosr Wb

©
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TENNING

TENNINGSINSTRUKSJONER

. IR-brenneren skal monteres og installeres i
henhold til monteringsveiledningen. Se side 61.

. Kontroller at gassgrillen er koblet til gassflasken pa
korrekt mate.

e  Kontroller at det ikke finnes noen gasslekkasjer i
gasstilfgrselssystemet. Se «Lekkasjetest» (side 33).

. Kontroller at tenningsledningene til hovedbrenneren er
tilkoblet.

. Kontroller at batteriet er satt inn i den elektroniske
tenningen.

e Les ngye gjennom alle instruksjonene pa

informasjonsplaten pa gassgrillen.

Apne lokket pa IR-brenneren for du tenner den.

Len deg aldri over gassgrillen nar du tenner.

Sjekk at alle kontrollbryterne til grillen pa «OFF» og sla

pa gassen ved a apne ventilen pa gassflasken.

N =

A. TENNKNAPP

B. KONTROLLBRYTER SIDEBRENNERE
TENN IR-SIDEBRENNEREN: C. IR-BRENNER
Tenn brenneren med hjelp av tenneren:
4.  Trykk inn og drei bryteren til sidebrenneren mot venstre
til «<HIGH».
5. Trykk og hold tennknappen inne.
6. Brenneren skal tenne innen 5 sekunder.

For a tenne brenneren med en fyrstikk:

4. For en tent fyrstikk til gassbrenneren.

5. Trykk inn og drei bryteren til sidebrenneren til «<HIGH».
6. Brenneren skal tenne innen 5 sekunder.

OBS! Kasseroller pa sidebrenneren ma ikke veere mindre
enn 2,5 cm eller stgrre enn 23 cm i diameter eller 7 kg.

HVIS BRENNEREN IKKE TENNER:

. Drei kontrollbryteren til «OFF». Vent i fem minutter,
prev igjen med bryteren pa «MEDIUM» (kl. 6).

. Hvis brenneren ikke tenner, se «Feilsgking» pa side 37.
Hvis problemet ikke lgser seg, ma du ta kontakt med
forhandler.

SLA AV:
1. Lukk ventilen pa gassflasken.
2. Drei alle kontrollbryterne til «<OFF» (kl.12).
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BRUK

GRILLMETODER

For forste bruk

Far du bruker IR-brenneren ferste gang ma du brenne den
av for & fjerne lukt eller partikler fra produksjonen pa
felgende mate:

e Taav og rengjor grillristen med mildt vaskemiddel og
vann. Tgrk grundig.

e Nar gitteret er fiernet tenner du pa IR-brenneren i
henhold til instruksjonene i Tenning (se side 34) og la
den brenne i 10 minutter. Lukk deretter ventilen pa
gassflasken og drei pa kontrollbryteren til «OFF».

e Spray/pensle vegetabilsk olje med hgyt reykpunkt pa
grillristen, tenn brenneren og la den brenne med
innstillingen middels/lav i 30 minutter.

e Anbefalt matolje:

o Avokadoolje — raykpunkt 260 °C
o Risolje — raykpunkt 255 °'C
o Rapsolje — raykpunkt 204 °C
Na er du klar til & grille. Fortsett til Bruk/forvarme.

Bruk/forvarme

¢ Forvarm IR-sidebrenneren pa HIGH i 5 minutter.

o Bogrst det varme grillgitteret rent med en grillbgrste i
rustfritt stal (artikkelnummer 65641, 64014, 64034) og
kontroller at det ikke finnes noen rester av barsten pa
grillristen.

e Behandle grillen med en olje som har et hgyt rgykpunkt.

e Innstill varmen til det du vil tilberede.

Posisjonen til lokket. Lokket til IR-brenneren skal alltid
veere apent ved tilberedning av mat. La IR-brenneren
avkjale far du legger pa lokket. Hold lokket lukket nar IR-
brenneren ikke er i bruk.

Grillristen posisjon. Grillristen til IR-brenneren skal
alltid veere i overste posisjon ved tilberedning av mat.

<

IR-TILBEREDNING:

Med Broil Kings IR-sidebrennerteknologi kan du raskt og
effektivt steke og grille smakfulle retter.

IR-brenneren retter gassflammen mot en keramisk plate
som har flere tusen mikroskopiske hull. P4 denne maten
omdannes varmen fra flammene til infrarad energi som gir
en jevn varme over hele overflaten. Tradisjonelle
gassbrennere varmer opp luften rundt brenneren gjennom
forbrenning, og gker dermed temperaturen pa
tilberedningsflaten. Den direkte stralingsvarmen fra IR-
brennerne gir en mer intens oppvarming av kokeflaten og
mulighet for hgyere tilberedningstemperatur sammenlignet
med vanlige gassbrennere.

DIREKTE GRILLING

Metoden for direkte grilling innebaerer at du tilbereder
maten pa grillristen rett over IR-brenneren. Direkte grilling
er den mest populzere grillmetoden for porsjonsstykker som
biffer og koteletter.

1. Forbered maten som du skal grille pa forhand, sa
unngar du forsinkelser og tidspress. Mariner og krydre
maten fgr du legger den pa grillristen. Skal maten
pensles med grillsaus bgr dette gjgres de siste 2—-4
minuttene fer grillingen avsluttes for & unnga at maten
blir brent.

2. Organiser alt rundt grillen, ha kjgkkenutstyr, grytekluter,
sauser, krydder og maten du skal grille lett tilgjengelig,
slik at du alltid kan veere i naerheten av grillen mens du
lager maten.

3. Sgrg for at kjgttet har romtemperatur for du griller det.
Skjeer bort overflgdig fett for & unnga oppflamming.

4. Spray/pensle litt vegetabilsk olje med hayt raykpunkt pa
grillristen ved behov for & unnga at noe setter seg fast.

5. Vent med saltet nar du koker kjgtt med IR-brenneren.
Kjottet blir saftigere hvis saltet tilsettes etter koking.

6. Finn ut nar kjettet er gjennomstekt ut fra tid og falelse.
Kjattet blir fastere jo mer det grilles. Nar kjgttet er mykt,
er det blodig. Nar kjgttet er gjennomgrillet er det fast.

7. Du finner gode grilloppskrifter for IR-brennere pa var
hjemmeside, besgk: www.broilkingbbg.com
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VEDLIKEHOLD

REGELMESSIG VEDLIKEHOLD

Folgende komponenter skal kontrolleres og rengjgres ved behov
for du bruker IR-brenneren.

GRILLRISTER - laget i 9 mm rustfritt stal
BROIL KING® grillrister i rustfritt stal for best mulig holdbarhet, bra
vedvarende varme og beste tenkelige grillresultat.

For best resultat:

e For forste bruk og etter en lang periode med oppbevaring ber
du rengjere grillen med mildt oppvaskmiddel og vann, skyll og
terk godt med terkepapir. La aldri luftterke og bruk ikke
oppvaskmaskin.

e Spray/pensle vegetabilsk olje med hayt raykpunkt pa grillristen
umiddelbart etter rengjaring, tenn brenneren og la den brenne
med innstillingen middels/lav i 30 minutter. Anbefalt matolje:

o Avokadoolje — raykpunkt 260 ‘C
o Risolje — rgykpunkt 255 °‘C
o Rapsolje — raykpunkt 204 °‘C

o For og etter hver bruk skal grillristen bgrstes av med en
stalbarste av god kvalitet og sprayes/barstes lett med en olje
med heyt reykpunkt. Dette forhindrer at maten setter seg fast.

e Ikke bruk sukkerbasert marinade eller salt pa kjottet far grilling.
Dette bor tilsettes etter grilling.

e  Bruk en oljebasert marinade, unnga vannbasert marinade.

e Pensle maten lett med olje fgr du griller.

e Forsikre deg om at overflaten til grillristen alltid har et tynt lag
med olje. Dette bidrar til & forhindre rust og gir grillen en
overflate som forhindrer at mat fester seg.

e  Hoyis grillristen far rust, ber du brenne den av og barste med en
stalbarste. Etterbehandle med olje.

e Hold lokket lukket nar IR-brenneren ikke er i bruk.

Hvis grillristen ikke brukes i en lengre periode, bgr den oljes og
oppbevares pa et tert sted. Grillristen kan pakkes inn i en
beskyttende plastfolie. Etter langvarig lagring ber du fgr bruk
brenne av grillristen, tarke av den med tarkepapir og spraye/pensle
risten med en olje med hayt raykpunkt.

Advarsel!

Hvis IR-brenneren er varm — Veer forsiktig og bruk en grillvott
nar du bruker stalbegrsten.

Kontroller grillristen grundig etter borsting, det ma ikke vaere
rester av bagrsten pa risten.

DRYPPFORM
Dryppformen er plassert i bakerst pa undersiden av IR-
brenneren/under sidebordet. Rengjar denne regelmessig.

GENERELL RENGJQRING

Utfar en avbrenning (se under).

Ta av grillristen nar IR-brenneren er kald.

Bgrst/skrap innsiden av IR-brenneren og fijern restene med en
spatel eller en stgvsuger.

Rust er en naturlig oksidasjonsprosess og kan opptre som flekker
pa stal- og st@gpejernsdetaljer. Hvis det oppstar rust, pavirker det
ikke ytelsen til IR-brennen.

BRENN AV

Sla pa IR-brenneren som beskrevet under «Tenning» pa side 34.
Innstill IR-brenneren pa «HIGH» i maks 10 minutter. Lukk deretter
ventilen pa gassflasken og drei kontrollbryteren til «<OFF».

ARLIG VEDLIKEHOLD

For a sikre trygg og effektiv drift bgr grillen inspiseres og rengjares
minst en gang i aret eller etter oppbevaringsperioder som varer i
mer enn en maned.

BRENNER

Kontroller at ingen sprekker eller skader har oppstatt. Rengjer
venturirgret med en piperenser eller en fleksibel barste for
venturirgr for & fierne forstoppelser som skyldes edderkopper og
andre insekter.

Nar du har fiernet brenneren kan du rengjere innsiden av
sidebrennerinnsatsen ved & skrape sidene og bunnen og deretter
stgvsuge den.

SLANGE
Kontroller og bytt ut ved behov.

RESERVEDELER

Dersom det oppstar problemer med regulatoren, gassflasken,
brennere eller ventiler, skal du ikke forsgke a reparere dem pa
egen hand.

Ta kontakt med forhandleren eller en spesialist for reparasjon og
reservedeler. Bruk bare Broil King/OMCs originale reservedeler for
a sikre best mulig drift.

LEKKASJETEST
Kontroller at lekkasjer ikke oppstar etter en eventuell ny tilkobling
av gassflasken. Se «Lekkasjetest» (side 33).
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FEILSOKING

PROBLEM

MULIG ARSAK

TILTAK

GASSLUKT

STENG GYEBLIKKELIG VENTILEN TIL GASSFLASKEN.
BRUK IKKE GRILLEN FOR LEKKASJEN ER TETTET.

Lekkasje ved ventilen pa

1. Regulatoren sitter lgst.

1.

Stram og lekkasjetest. (Side 33)

gassflasken eller en annen 2 Gasslekkasje i slange/regulator eller ventil. 2. Oppsok en fagperson.

forbindelse.

Blafrende flammer eller lav 1. Sikkerhetsventilen mellom regulatoren og grill |1. Lukk ventilen pa gassflasken og sikre at alle

temperatur ved hgy innstilling. er blokkert. bryterne star pa « OFF». Koble fra regulatoren
fra gassflasken. Vent i noen minutter. Sett
regulatoren tilbake pa gassflasken. Apne
ventilen pa gassflasken langsomt. Vent i ett
minutt. Tenn grillen som beskrevet i henhold til
tenningsinstruksjonene pa side 34.

Brenneren tenner ikke. 1.  Gassflasken er tom. 1. Fyll pa med gass.

2 Tenningskabelen er ikke tilkoblet. 2 Koble til tenningskabelen

3. Tenningselektrode er feilrettet pa brenneren. |3, Rett pa tenningselektroden.

4. Feil pa tenneren. 4. Prgv a tenne med en fyrstikk eller en lighter.

Hvis brenneren tenner er det en feil pa
tenningen. Se "Tenneren fungerer ikke” under.

5. Regulatoren er ikke korrekt tilkoblet til 5. Kontroller at regulatoren er koblet til gassflasken
gassflasken. pa korrekt mate.

6. Brennerbryteren har vaert &pen samtidig som |6. Steng brennnerbryteren og gassventilen. Apne
gassventilen ble apnet og har aktivert gassventilen langsomt, apne brennerbryteren og
sikkerhetsventilen. trykk deretter pa tenneren.

7. En lekkasje i systemet forarsaker at 7. Lekkasjetest alle tilkoblinger for a finne
sikkerhetsventilen er aktivert. lekkasjen. Lekkasjetest systemet.

8. Venturirgret er blokkert. 8. Ta bort brenneren, gjer rent venturirgret.

9. Venturirgret passer ikke til ventildpningen. 9. Tilpass venturirgret til ventildpningen.

10. Ventilapningen er blokkert. 10. Ta bort brenneren, gjgr ren ventilapningen med

en nal eller en tynn staltrad. Bore aldri i
apningen.

11. Slangen er vridd. 11. Rett ut slangen, og hold den unna bunnen av

grillen.
Tenneren fungerer ikke. 1. Batteriet ma byttes. 1. Bytt batteri.
2 Tennerkabelen/tennerkablene er ikke tilkoblet. |2 Kontroller at kabelen/kablene er koblet til hoved-
, side- og bakre brennere.
3. Tennstiften sitter ikke korrekt pa brenneren. 3. Juster tennpluggen.
4. Tenneren er skadet. 4. Bruk en fyrstikk. (side 34)
Avtagende varme, «smekkende» [1. Gassflasken er tom. 1. Fyll pa med gass.
lyd. 2. Raret til brenneren er blokkert. 2. Ta bort brenneren, gjer rent venturirgret.
Regulatoren brummer. 1. Ventilen pa gassflasken er apnet for raskt. 1. Apne ventilen langsomt.
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OVERSIKT OVER DELER

18676

18673

18672

DELNR ART.NR.
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HOLDER TIL DRYPPFORM

DRYPPFORM

SIDEBRENNERINNSATS
GRILLRIST

IR-BRENNER
ELEKTRODE
GASSROR
GASSTILKOBLING
HURTIGKOBLING
BRENNERADAPTER
SLANGEADAPTER
DYSE

LUKKER
SAKSESPLINT
SKRUE #8-32 X 7/16
BRENNERSKJERM
BRYTERSTOPP
BRYTERADAPTER

DYSE
DYSE

23090-27
23039-274
22009-901
23001-79
20390-74
S$15517-011
10110-74
10153-79
10153-93
20153-64
10153-62
10693-074
10693-081
10693-121
20939-904
Y-11230
S$21127S
18670
Y-12678
Y-12674

10
11
12
13
14
15
16
29
30

T ANM<T O ONO0O®
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GARANTI

Broil King®s garanti gjelder fra innkjgpsdato og er begrenset til reparasjon eller kostnadsfritt bytte av deler som beviselig er
skadet under normal bruk.

| Europa skjer utskifting av deler gratis via forhandler som i sin tur tar kontakt med distributgren/Broil King® i respektive land.
Alle andre kostnader er eierens ansvar.

Garantitider som overstiger 2 ar, gjelder bare den opprinnelige kjgperen og bare i det landet der produktet er kjapt. (Forskjellige
typer gass brukes i ulike land og krever ngdvendige ventiler, dyser og regulatorer.)

DETTE DEKKER GARANTIEN

STOPTE DELER 5ar
GRILLRIST 5ar
IR-BRENNER 5ar
OVRIGE DELER 2ar

DETTE DEKKES IKKE AV GARANTIEN

Mangler eller driftsproblemer som skyldes uhell, feil bruk, egne endringer, feil montering, mangelfullt vedlikehold, service, eller
unnlatelse av a utfere normalt og rutinemessig vedlikehold, inkludert, men ikke begrenset til skade forarsaket av insekter i
brennerne, i henhold til bruksanvisningen.

Forringelse eller skade pa grunn av ekstreme veerforhold som hagl, storm eller jordskjelv. Misfarging forarsaket av direkte- eller
lufteksponering av kjemikalier.

Frakt- eller transportkostnader. Flytting eller monteringskostnader. Arbeidskostnader for montering eller reparasjon. Kostnader
for servicesamtaler. Ansvar for indirekte skader eller fglgeskader.

BRENNERNE

Levetiden til brennerne i rustfritt stal avhenger nesten fullstendig av riktig bruk, rengjering og vedlikehold.

GASSFLASKE

BROIL KING® produserer ikke gassflasker. Det er produsenten av gassflasken som er ansvarlig for flaskens materiale,
produksjon og ytelse. Hvis gassflasken er defekt, ikke fungerer eller hvis du har sparsmal som gjelder gassflasken, skal du ta
kontakt med forhandleren eller produsenten av gassflasken.

RESERVEDELER

Ved bytte av deler ma Broil King®s originaldeler benyttes. Hvis andre reservedeler blir bruk, blir garantien ugyldig.

GARANTIER

Ved reklamasjon bes du henvende deg til innkjgpsstedet, oppgi modell-/serienummer og navnet pa grillen. Kvittering ma fremvises.

Hvis reklamasjonen godkjennes, byttes den defekte delen ut eller repareres i samsvar med vilkarene i garantien. Forbehold for ev. trykkfeil i
dokumentasjon/info fra

Broil King®.
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Broil King.
INNRAUDUR HLIDARBRENNARI

(IR-BRENNARI)

LEIDBEININGAR UM NOTKUN OG UPPSETNINGU

TIL NOTKUNAR MED BUTAN- EDA PROPANGASI
| FLOKKI |3+(28-30/37)’ | FLOKKI |3B/P(30)

EFNI
ORYGGISATRIDI.......ocereerereereeeeeeeeserenaes 42
LEKAPROFUN.........cooermreeecceereeee e nnees 43
KVEIKT UPP .....ocoeeeereeeeeceteeeeseseeesesesssseans 44
NOTKUN ...ttt eeeesee s senesssseeans 45
GRILLABDFERDIR ........ooeeurerrenreercneessesnsenes 45
VIDHALD .......ooeureercresrcsses e sses s s s sesannns 46
BILANAGREINING ......coecreerrenrerrerenesneansnns 47
LISTI YFIR IHLUTI oot eneseeaenen 48
ABYRGD ...ttt seaeeesenas 49
UPPSETNING ......coocerecteeceteee e sesesssseaas 61
PASSAR i:

Broil King® Imperial™ S 690, Imperial™ 690, Imperial™ 590, Imperial™ 490
Broil King® Regal™ S 690, Regal™ 690, Regal™ S 590, Regal™ 590, Regal™ S 490, Regal™ 490, Regal™ S 440, Regal™ 440
Broil King® Baron™590, Baron™ 490, Baron™ 440, Baron™340

LESID NOTKUNARLEIDBEININGARNAR VANDLEGA AE)UR’EN IR-BRENNARINN ER NOTADUR.
GEYMID LEIDBEININGARNAR TIL SIDARI NOTA.

SINCE 1906
ﬂ ANUFACTURING COMPANY
SBSKUMPFDRIVE = LIMITED
WATERLOO, ONTARIO, CANADA
N2V 1K3



ORYGGISMAL

Varan er framleidd i samraemi vid CE-stadla.
Adeins til notkunar utandyra.

Lesio leidbeiningarnar vandlega i heild sinni 4éur en
varan er notud.

Viovorun! Sumir hlutar grillsins geta ordid mjog heitir.
Haldid bornum i 6ruggri fjarlaego.

Ekki skal feera voruna til medan hun er i notkun.

Geetid varudar pegar varan er handleikin, henni lyft eda
hun flutt til. Stalkantarnir geta skapad haettu. Notid
vinnuhanska pegar grillinu er lyft eda pad er
medhondlad.

Skrufid fyrir gasio eftir notkun.

Notid hlifdarhanska pegar heitir hlutar grillsins eru
medhondladir.

Ekki ma breyta stillingum vérunnar eda vorunni sjalfri,
slikt getur verid haettulegt.

Ef vart verdur vid gasleka skal skrufa fyrir gaskuatinn.

Ef gaslykt greinist:

1. Lokio fyrir ventilinn & gaskatnum.

2. Slokkvid loga ef einhverjir eru.

3. Ef lyktin hverfur ekki skal tafarlaust hafa samband
vid sbéluadila gasventilsins.

TAKNILYSINGAR
cERD | HEILDARINNFLEDI [HEILDARINNFLEDI|  STARD
HITA | kW HITA | g/klst. GASLOGANS
18672 3.1 Kw 225 gl 0.74mm
18673 3.1 Kw 225 gh 0.81mm
18676 3.1 Kw 225 g/h 121mm

TAKNILYSINGAR
BE 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
CH 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
ES 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
FR 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
GB 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
IE 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
IS 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
IT  |l3+(28-30/37)|  28-30 mbar 37 mbar
PT  |l3+(28-30/37)|  28-30 mbar 37 mbar
Ccz 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
DK 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
Fl 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
GR 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
HU 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
LT 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
LU 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
Lv 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
NL 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
NO 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
RO 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
SE 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
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LEKAPROFUN

Allar verksmidjuframleiddar tengingar hafa verid vandlega
profadar med tilliti til gasleka og brennararnir hafa verid
eldprofadir. Vid flutninga kunna tengingar pé ad hafa
losnad.

ORYGGISRADSTAFANIR:

e FRAMKVZAEMID LEKAPROFUN FYRIR ALLAR
TENGINGAR APUR EN IR-BRENNARINN ER
NOTADUR.

e FRAMKVZAEMID LEKAPROFUN A GASVENTLINUM i
HVERT SINN SEM SKIPT ER UM GAS.

e FRAMKVZAEMID LEKAPROFUN i HVERT SKIPTI SEM
GASHLUTUR ER FJARLZAGDUR EDA TENGDUR
AFTUR.

e REYKINGAR ERU BANNADAR A MEDAN
LEKAPROFUN ER FRAMKV/ZAEMD!

e LEKAPROFID ALDREI MEDP LOGANDI ELDSPYTU
EDA OPRUM OPNUM ELDI.

e FRAMKVZAEMID LEKAPROFUN UTANDYRA.

LEKAPROFUN FRAMKVAMD

1. Setjio IR-brennarann upp i samrami vid
leiobeiningar um uppsetningu. Sja nanar a bls. 61.

2. Gaetid pess ad allir stjornrofar séu i stillingunni ,,OFF*
(sIokkt).

3. Utbuié sapuvatn ur einum hluta af vatni og einum hluta
af upppvottalegi.

4. Opnid ventilinn & gaskatnum.

5. Kveikid a IR-brennaranum. Sja nanar i ,Kveikt a
grillinu® a bls. 44.

6. Berid sapuvatnid a 6ll samskeyti med pensili.

7. Efloftbélur myndast vid tiltekid svaedi er pad til marks
um leka.

8. Efvart verdur vid leka skal skrufa fyrir gasid og snua
stjornrofa hlidarbrennarans a ,OFF* (slokkt). Skrufid fra
og endurtakid profid (skref 5).

9. Eflekinn er vidvarandi skal hafa samband vid
so6luadilann til ad f4 adstod. Notid ekki gasgrillid ef vart
verdur vid leka.
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KVEIKT UPP

LEIDBEININGAR UM UPPKVEIKJU

. IR-brennarann verdur ad setja upp og tengja i
samrami vid leidbeiningar um uppsetningu. Sja
nanar a bls. 61.

. Gangid ur skugga um ad gaskuturinn sé rétt tengdur
vid gasgrillid.

. Gangid ur skugga um ad enginn gasleki sé i
gasleidslukerfinu. Sja ,Lekaprofun® (bls. 43).

. Gangid ur skugga um ad kveikileidslurnar yfir i
adalbrennarann séu tengdar.

. Gangid ur skugga um ad rathlada hafi verid sett i
rafknina kveikirofann.

° Lesid allar leidbeiningar a upplysingamerkjunum sem
fest eru a grillid vandlega.

1. Opnid IR-brennarahlifina adur en kveikt er a henni.

2. Aldrei ma halla sér yfir grillid 8 medan kveikt er a
pvi.

3. Geetid pess ad allir stjérnrofar séu i stillingunni ,OFF*
(slokkt) og skrufid fra gasinu a gasventlinum a katnum.

KVEIKT A IR-HLIDARBRENNARANUM:

Notid kveikirofann til ad kveikja @ brennaranum:

4.  Ytid & og snuid rofanum 4 hlidarbrennaranum til vinstri,
i stillinguna ,HIGH* (har hiti).

5.  Yti® & kveikirofann og haldi® honum nidri.

6. Kvikna aetti @ brennaranum innan fimm sekdndna.

Til ad kveikja a adalbrennaranum meé eldspytu:

4. Berid eldspytuna ad gasopinu.

5. Yti® 4 og snuid rofanum & hlidarbrennaranum i
stillinguna ,HIGH® (har hiti).

6. Kvikna aetti & brennaranum innan fimm sekundna.

ATH! Pottar & hlidarbrennaranum mega ekki vera minni en
2,5 cm eda steerri en 23 cm i pvermal eda pyngri en 7 kg.

EF EKKI KVIKNAR A BRENNARANUM:

. Snuid brennararofanum i stillinguna ,OFF* (slokkt).
Bidid i fimm mindtur og proéfid aftur med rofann i
stillingunni ,MEDIUM" (medalhiti) (kl. 6.)

. Ef ekki kviknar @ brennaranum skal skoda hlutann
,Bilanagreining“ a bls. 47. Ef vandamalid er vidvarandi
skal hafa samband vid séluadila.

SLOKKT A GRILLINU:

1. Skrufid fyrir gasid a gaskutnum.

2. Snuid rofum allra brennara i stillinguna ,OFF* (slokkt)
(kl. 12).

A. KVEIKIROFI
B. STJORNROFI HLIDARBRENNARA
C. IR-BRENNARI
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NOTKUN

GRILLADFERDIR

Fyrir fyrstu notkun

Adur en IR-brennarinn er notadur i fyrsta sinn skal brenna af
honum til ad losna vid lykt eda efnaleifar fra
framleidsluferlinu, a eftirfarandi hatt:

e Fjarleegid og hreinsid grillgrindina med mildum sapulegi
og vatni. berrid vel.

e begar grillgrindin hefur verid fjarleegd er kveikt a IR-
brennaranum i samraemi vid leidbeiningarnar i hlutanum
~Kveikt upp” (sja bls. 44) og hann latinn loga i 10
minutur. Skrufid pvi naest fyrir ventilinn a gaskdtnum og
snuid stjérnrofanum i stillinguna ,OFF* (slokkt).

o Ubid eda penslid oliu med haan reykpunkt a grillgrindina,
kveikid a brennaranum og latid hann loga i 30 minatur
vid medalhita eda lagan hita.

o Radlagdar gerdir mataroliu:

o Avodkaddolia — reykpunktur 260 °C
o Hrisklidolia — reykpunktur 255 °C
o Repjuolia — reykpunktur 204 °C

NU er grillié tilbuid til notkunar. Haldid afram i neesta skref,
Notkun/forhitun.

Notkun/forhitun

e Forhitid IR-hlidarbrennarann i stillingunni ,,HIGH*
(har hiti) i 5 mindtur.

e Hreinsid heita grillgrindina med grillbursta ur rydfriu stali
(vérunumer 65641, 64014, 64034) og gangid ur skugga
um ad engir virbutar dr burstanum verdi eftir & grillinu.

o Medhdndlid grillgrindina med oliu sem hefur haan
reykpunkt.

o  Stillid hitann i samraemi vid matveelin sem & ad elda.

Stadsetning loks. Lokid a IR-brennaranum verour
&vinlega ad vera uppi medan verid er ad elda. Leyfid IR-
brennaranum ad kdélna adur en lokid er sett aftur a. Hafid
loki® & medan IR-brennarinn er ekki i notkun.

Stadsetning grillgrindar. Grillgrindin fyrir IR-brennarann
a alltaf ad vera i efstu stodu @ medan eldad er.

J

ELDAD MED IR-BRENNARA:

IR-hlidarbrennarateekni Broil King gerir pér kleift ad steikja og
grilla ljuffenga rétti, fljott og vel.

IR-brennarinn beinir gasloganum & keramikplétu sem er med
modrg pusund agnarsmaum holum. Pannig er hitanum a
loganum breytt i innrauda orku sem myndar stédugan og
jafnan hita yfir allt yfirbordid. Hefdbundinn gasbrennari hitar
lofti® i kringum brennarann med bruna og haskkar pannig
hitastigid a eldunarfletinum. Beinn geislunarhitinn fra IR-
brennaranum tryggir 6flugri hitun a eldunarfletinum og gerir
kleift ad elda vid haerra hitastig en unnt er ad gera med
hefdbundnum gasbrennara.

BEIN GRILLUN

i beinni grillun er maturinn grilladur & grillgrindunum, beint
fyrir ofan logana. Bein grillun er algengasta grilladferdin fyrir
skammtastykki, svo sem steikarsneidar og kételettur.

1. Undirbuid matinn sem grilla a fyrirfram til ad koma i veg
fyrir tafir og timaprong. Leggi® matinn i kryddldg og
kryddi® hann adur en hann er settur a grillid. Ef pensla a
matinn med gljaa skal pad gert 2 minatum fyrir lok
grillunar til ad fordast ad maturinn brenni.

2. Hafi¢ allt til reidu i kringum grillid. Hafid ahold,
grillhanska, sosur, krydd og matinn sem grilla & innan
seilingar svo ekki purfi ad fara fra grillinu medan verid er
ad elda.

3. Gatid pess ad kjotid sé vid stofuhita pegar pad fer a
grillid. Hreinsid burt umframfitu til ad fordast ad kvikni i
henni.

4. Usid eda penslid svolitlu af mataroliu med haan
reykpunkt a grindurnar eftir porfum til ad koma i veg fyrir
ad matur festist a peim.

5. begar kj6t er grillad a IR-brennara er radlegt ad bida
med ad salta. Kjotid verdur safarikara ef pad er saltad ad
grillun lokinni.

6. Leerid ad akvarda hveneer kjotid er tilbuid med pvi ad
stydjast vid timatdku og snertingu. Kj6tid verdur stinnara
eftir pvi sem pad er grillad lengur. Pegar kjétid er mjukt
er pad enn rautt. begar kjotid er pétt viokomu er pad
fulleldad.

7. bad eru gbédar grilluppskriftir fyrir IR-brennara a:
www.broilkingbbg.com
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VIDHALD
REGLUBUNDID VIDHALD

Adur en IR-brennarinn er notadur skal skoda eftirfarandi ihluti og
prifa pa, ef pess gerist porf.

GRILLGRIND - teinar ar 9 mm pykku rydéfriu stali
BROIL KING® grillgrind ar rydfriu stali tryggir langan endingartima,
go6da varmaheldni og bestu hugsanlegu grillun.

Til ad tryggja sem bestan &rangur:

e  Fyrir fyrstu notkun og eftir langa geymslu skal hreinsa grillid
med mildu sapuefni og vatni, skola pad og perra med
eldhuspappir. Latio grillid aldrei loftborna og ekki ma pvo
neina hluta pess i upppvottavél.

o Ubid eda penslid oliu med haan reykpunkt a grillgrindina strax
eftir hreinsun, kveikid a brennaranum og latié hann loga i 30
minutur vid medalhita eda lagan hita. Radlagdar gerdir
mataroliu:

o Avokadodolia — reykpunktur 260 °C
o Hrisklidolia — reykpunktur 255 °C
o Repjuolia — reykpunktur 204 °C

e  Fyrir eda eftir hverja notkun skal bursta éhreinindi af
grillgrindinni med véndudum stalbursta og uda eda pensla
grindina létt med oliu med haum reykpunkti. betta kemur i veg
fyrir ad maturinn festist.

e Berid ekki kryddlég sem inniheldur sykur a kj6tié og saltid kjétid
ekki fyrir grillun. Slikt setti ad bera a eftir grillun.

e Notid kryddldg ur oliu og fordist kryddldg sem inniheldur vatn.

e Penslid matinn |étt med oliu &dur en grillad er.

e Geetid pess ad yfirbord grillgrindarinnar sé alltaf pakid punnri
oliuhimnu. Pannig ma koma i veg fyrir rydmyndun og hindra ad
maturinn festist vid grindina vid grillun.

e Ef grindin byrjar ad rydga skal brenna af grindinni og bursta
hana pvi naest med stalbursta og medhéndla med oliu.

e Hafid loki® @ medan IR-brennarinn er ekki i notkun.

Ef grillid er ekki i notkun i lengri tima skal oliubera pad og geyma a
purrum stad. Til ad verja grillgrindina ma vefja hana inn i plastfilmu.
begar grillid er notad eftir langan geymslutima skal brenna af
grillgrindinni fyrir notkun, perra hana med eldhuspappir og uda eda
pensla grindina med oliu med haum reykpunkti.

Vidvorun!

begar IR-brennarinn er heitur — Synid adgat og notid
grillhanska pegar grindin er burstud med stalburstanum.
Skodid grillgrindina vandlega pegar hun hefur verid burstud
til ad tryggja ad engir virbutar ar burstanum hafi ordio eftir &
grindinni.

SAFNPANNA
Safnpannan er aftan a grillinu, undir IR-brennaranum/undir
hlidarbordinu. Hreinsid hana reglulega.

ALMENN PRIF

Brennid af grillinu (sj&d nanar hér ad nedan).

Fjarlaegid grillgrindina pegar IR-brennarinn er ordinn kaldur.
Burstid eda skafid pvi naest IR-brennarann ad innanverdu og sépid
leifunum upp med litlum spada eda notid idnadarryksugu.

Ryd er natturulegt oxunarferli og getur komid fram i littum blettum a
jarn- og steypujarnhlutum. Rydmyndun skerdir ekki afkdst IR-
brennarans.

BRENNA AF

Kveikid & IR-brennaranum samkvaemt leidbeiningum i hlutanum
,Kveikt upp“ (bls. 44).

Setjid IR-brennarann i stillinguna ,HIGH® (har hiti) i ad hdmarki 10
minutur. Skrufid fyrir ventilinn & gaskdtnum og snuid stjérnrofanum i
stillinguna ,,OFF* (slokkt).

ARLEGT VIPHALD

Til ad tryggja 6ryggi og skilvirkni grillsins skal skoda pad og prifa ad
minnsta kosti einu sinni & ari eda eftir ad pad hefur verid i geymslu i
meira en einn manud.

BRENNARI

Gangid ur skugga um ad engar sprungur eda skemmdir hafi ordid.
Hreinsid prengslarérid med pipuhreinsara eda sveigjanlegum
bursta fyrir prengslardr til ad losa um stiflur vegna kéngulda eda
annarra skordyra.

bPegar brennarinn hefur verid fjarlaegdur skal hreinsa
hlidarbrennarastaeduna ad innanverdu med pvi ad skrapa hlidarnar
og botninn og ryksuga pvi naest leifarnar.

SLANGA
Skodid slonguna reglulega og skiptid um hana ef pess er porf.

VARAHLUTIR

Ef upp kemur vandamal med prystingsjoéfnun, gaskut, brennara eda
ventla skal ekki reyna ad laga pad upp a eigin spytur.

Hafi®d samband vid séluadila eda fagmann til ad fa vidgerd eda
varahluti. Til ad tryggja bestu frammistddu skal eingdngu nota
upprunalega varahluti fra Broil King.

LEKAPROFUN

Gangid ur skugga um ad enginn leki hafi komi® upp eftir ad
gaskutur hefur verid tengdur aftur vid grillid. Sja ,Lekaprofun® (bls.
43).
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BILANAGREINING

VANDAMAL

MOGULEG ORSOK

URRAEDI

GASLYKT

SKRUFID TAFARLAUST FYRIR GASID A GASKUTNUM. EKKI NOTA GRILLIP FYRR EN

TEKID HEFUR VERID FYRIR LEKANN.

Leki vid loka gaskutsins eda

1. brystijafnarinn er laus.

—_

Herdid og framkvaemid lekapréfun. (Bls. 43).

onnur samskeyti. 2 Gasleki i slongu/prystijafnara eda loka. 2. Leiti® adstodar hja fagmanni.

Fléktandi logar eda lagur hiti, pott[1.  Oryggislokinn milli prystijafnarans og grillsins | 1.  Skrufié fyrir gasid og gaetid pess ad allir

stillt sé & haan hita. er stifladur. stjornrofar séu a ,OFF* (slokkt). Aftengid
prystijafnarann fra gaskitnum. Bi&id i nokkrar
minutur. Tengid prystijafnarann aftur vid
gaskutinn. Opnid ventilinn a gaskatnum haegt.
Bidid i eina minutu. Kveikid a grillinu samkvaemt
leidbeiningum (bls. 44).

Ekki kviknar a brennara. 1. Gasid er buid. 1. Skiptid um gaskut.

2. Kveikirofinn er ekki tengdur. 2. Tengid kveikirofaleidsluna.

3. Rafskaut kveikirofa er ekki rétt tengt vid 3. Stemmid rafskaut kveikirofans af.
brennarann.

4. Galli & kveikirofa. 4. Profid ad kveikja upp med eldspytu eda
kveikjara. Ef kviknar a brennurunum er
vandamalid tengt kveikjukerfinu. Sja hlutann
~Kveikirofinn virkar ekki“ hér fyrir nedan.

5. brystijafnari er ekki rétt tengdur vid gaskutinn. |5 Gangid ur skugga um ad prystijafnarinn sé rétt
tengdur vid gasgrillid.

6. Brennararofinn var opinn samtimis pvi sem 6. Skrufid fyrir & brennaranum og gaslokanum.
gasventillinn var opnadur og vid pad verdur Opnid gasventilinn haegt og snuid pvi neest
oryggislokinn virkur. brennararofanum og ytid a kveikirofann.

7. Leki i kerfinu veldur pvi ad éryggislokinn 7. Lekaprofid oll samskeyti til ad finna lekann.
virkjast. Lekaprofid allt kerfid.

8. brengslarorié er stiflad. 8. Fjarlaegi®d brennarann og hreinsid prengslarérid.

9. brengslaroérid fldttir ekki vid ventilopid. 9. Latid prengslarorid flutta vié ventilopid.

10. Ventilopi6 er stiflad. 10. Fjarlaegid brennarann, hreinsid prengslaréropid
med nal eda mjoéum stalvir. Aldrei ma bora inn i
opid.

11. Slangan er undin 11. Dragid slénguna ut og haldid henni fra botni
grillkassans.

Kveikirofinn virkar ekki. 1. Skipta parf um rafhl6du. 1. Skiptid um rafhlédur.

2 Leidslur/snurur i kveikirofa eru ekki tengdar. 2 Geetid pess ad pradurinn/praedirnir séu tengdir
vid adalbrennara, hlidar og aftari brennara.

3. Kertid er ekki rétt stadsett vid brennarann. 3. Stemmio kertid rétt af.

4. Kveikirofinn er biladur. 4. Notid eldspytu (bls. 44).

Minnkandi hiti, smellir heyrast 1. Gasid er buid. 1. Skiptid um gaskut.
2. ROrid ad brennaranum er stiflad. 2 Fjarlaegid brennarann og hreinsid prengslarorid.
Sud heyrist i prystijafnaranum 1. Skrufad var of hratt fra gasinu. 1. Opnid ventilinn haegt.
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ABYRGDH

Abyrgd Broil King® gildir fra kaupdegi og takmarkast vié vidgerdir eda dkeypis skipti & ihlutum sem ljést er ad hafa skemmst vid
edlilega notkun.

| Evrépu er ihlutum skipt Ut an endurgjalds hja séluadila, sem hefur samband vid dreifingaradilann/Broil King® i viskomandi
landi. Allur annar kostnadur er & abyrgd eigandans.

Abyrgdartimi sem er yfir tvd ar gildir eingdngu um upprunalegan eiganda og eingdngu i pvi landi par sem varan var keypt.
(Mismunandi gerdir af gasi eru notadar i mismunandi Idondum, sem kallar a rétta gerd loka, stuta og prystijafnara.)

HVAD FELLUR UNDIR ABYRGDINA?

STEYPUJARNSHLUTAR 5ar
GRILLGRIND 5ar
IR-BRENNARI 5ar
ADRIR HLUTAR 2ar

HVAD FELLUR EKKI UNDIR ABYRGDINA?

Bilanir eda notkunarérdugleikar vegna 6happa, vanraekslu, rangrar notkunar, breytinga, rangrar uppsetningar, skorts & vidhaldi,
vidgerdum eda vegna pess ad reglubundnu vidhaldi er ekki sinnt, medal annars tjén vegna skordyra i brennurunum, i samraemi
Vi@ leidbeiningar.

Slit eda skemmdir vegna sleems vedurs eda nattiruhamfara, svo sem hagléls, storms eda jardskjalfta. Mislitun vegna beinnar
snertingar vid eda Utsetningar fyrir kemiskum efnum.

Sendingarkostnadur. Flutningskostnadur eda uppsetningarkostnadur. Kostnadur vegna uppsetningarvinnu eda vidgerda.
Simtalskostnadur vegna vidgerda. Abyrgd & dbeinu eda afleiddu tjoni.

BRENNARAR

Ending brennara ur ryéfriu stali veltur naer eingdngu a pvi ad peir séu notadir rétt og ad prifum og vidhaldi sé sinnt.

GASKUTUR

BROIL KING® framleidir ekki eigin gaskuta. Framleidandi gaskutsins er dbyrgur fyrir efnum i kitnum, framleidslu og
frammistddu. Ef gaskuturinn reynist galladur, virkar ekki eda ef spurningar vakna sem varda hann skal hafa samband vid
soluadila eda framleidanda gaskutsins.

VARAHLUTIR

Pegar skipt er um ihluti verdur ad nota upprunalega ihluti fra Broil King®. Ef notadir eru varahlutir fra 66rum égildir pad
abyrgdina.

ABYRGPIR

Ef bera parf fram kvortun skal hafa samband vid sélustad grillsins og gefa upp gerd pess, radnimer og heiti. Framvisa parf solukvittun.

Ef kvortunin er sampykkt er skipt um gallada ihlutinn eda gert vid hann i samreemi vid abyrgdarskilmalana. Gerdur er fyrirvari um prentvillur i
fylgigbgnum/upplysingum fra

Broil King®.

49



50



Broil King.
INFRAPUNA KULGPOLETI

(IR-POLETI)

KASUTUS- JA MONTEERIMISJUHEND

KASUTAMISEKS BUTAAN- VOl PROPAANGAASIGA
KATEGOORIA |3+(28-30/37)’ KATEGOORIA |3B/P(30)
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OHUTUS

Toode on valmistatud kooskélas CE-standarditega.

Ainult valiskasutuseks.

Enne toote kasutamist lugege labi kogu
kasutusjuhend.

Hoiatus! Viljaulatuvad osad voivad olla kuumad.
Hoidke lapsed ohutus kauguses.

Kasutamise ajal ei tohi toodet teisaldada.

Olge toodet kasitsedes, tostes ja teisaldades
ettevaatlik. Metallservad voivad olla ohtlikud. Toodet
tostes voi kasitsedes kasutage téokindaid.

Parast kasutamist keerake kinni gaasi pealevool.
Kuumade osade kasitsemisel kasutage kaitsekindaid.

Toodet ei tohi kohandada ega iimber ehitada, see voib
olla ohtlik.

Gaasilekke korral keerake kinni gaasi pealevool.

Kui tunnete gaasilohna:

1. Sulgege gaasiballooni ventiil.

2. Summutage lahtised leegid.

3. Kui I6hn ei kao, votke kohe lihendust
gaasimiugifirmaga.

TEHNILISED ANDMED
MUDEL | SOOJUSSISEND [ SOOJUSSISEND GAASILEEGI
KOKKU kW KOKKU g/h SUURUS
18672 3.1 Kw 225 g/h 0.74mm
18673 3.1 Kw 225 g/h 0.81mm
18676 3.1 Kw 225 g/h 1.21mm

TEHNILISED ANDMED
KASUTUSKOHT | KATEGOORIA G‘\B‘t’s&?n"’ Gg@g;‘j&"'NK’
BE 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
CH 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
ES 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
FR 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
GB 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
IE 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
IS 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
IT 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
PT 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
cz 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
DK 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
Fl 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
GR 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
HU 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
LT 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
LU 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
Lv 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
NL 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
NO 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
RO 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
SE 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
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LEKKETEST

Koik tehasetédna valminud Uhendused on vedelgaasilekete
suhtes pohjalikult kontrollitud ning pdletid on labinud
leegitesti. Transpordi kdigus véivad Uhendused lahti tulla.

OHUTUSMEETMED:

ENNE IR-POLETI KASUTAMIST TESTIGE KOIKI
UHENDUSI LEKETE SUHTES.

IGAL TAITMISEL TESTIGE GAASIVENTIILI LEKETE
SUHTES.

LEKKETESTID TULEB TEHA IGA KORD, KUI
EEMALDATE JA UHENDATE TAGASI MOND
GAASIKOMPONENTI.

LEKKETESTI AJAL El TOHI SUITSETADA!
LEKKETESTI El TOHI KUNAGI TEHA SUUDATUD
TIKU VOI MUU LAHTISE LEEGIGA.

TEHKE LEKKETESTI VABAS OHUS.

LEKKETEST

1.

Noos~ Wb

®

Pange IR-podleti kokku vastavalt
kokkupanekujuhistele. Vt Ik 61.

Kontrollige, et kdik juhtnupud on asendis OFF (Valjas).
Valmistage seebilahus, mis koosneb Uhest osast veest
ja Uhest osast ndudepesuvahendist.

Avage gaasiballooni ventiil.

Suudake IR-pdleti. Vt "Stdtamine” Ik 54.

Pintseldage igale Gihenduskohale seebivett.
Véimalikust lekkest annab marku mullitamine lekke
piirkonnas.

Lekke avastamisel keerake gaas ballooni ventiilist kinni
ja keerake kilgpdleti regulaator asendisse "OFF"
(Valjas). Pingutage Gihendust ja testige uuesti (samm 5).
Kui leke pusib, votke abi saamiseks Uhendust
edasimuujaga. Lekke korral ei tohi gaasigrilli kasutada.




SUUTAMINE

SUUTAMISJUHEND

. IR-poleti tuleb kokku panna ja paigaldada
vastavalt kokkupanekujuhistele. Vt Ik 61.

. Kontrollige, et gaasigrill on digesti gaasiballooniga
Uhendatud.

. Kontrollige, et gaasitoitestuisteemis poleks lekkeid. Vt
"Lekketest" (Ik 53).

. Kontrollige, et péhipdleti stititekaablid on thendatud.

. Kontrollige, et elektroonilises siitajas on patarei.

° Lugege hoolikalt labi kdik gaasigrilli infosildil olevad
juhised.

1. Enne siiutamist avage IR-poleti kaas.

2. Siitamise ajal arge kunagi kummarduge gaasigrilli
kohale.

3. Kontrollige, et kdik juhtnupud on asendis OFF (Valjas)
ning keerake gaas gaasiballooni ventiilist lahti.

. - L A. SUUTENUPP
IR-KULGPOLETI SUUTAMINE: B. KULGPOLETI JUHTNUPP
Siilidake poleti siiiitaja abil: C. IR-POLETI
4. Vajutage kilgpdleti nupp sisse ja keerake vasakule,

asendisse "HIGH" (Kdérge).

Vajutage suiutenupp alla ja hoidke sees.

Pdleti suttib 5 sekundiga.

Viige pdlev tikk gaasiava ette.
Vajutage kulgpdleti nupp alla ja keerake vasakule
asendisse "HIGH" (Kdrge).

6. Poleti suttib 5 sekundiga.

5.
6.
Poleti siuilitamiseks tikuga:
4,
5.

NB! Kulgpdletile ei tohi asetada ndusid, mis on alla 2,5 cm
voi Ule 23 cm |abimbddduga voi Ule 7 kg.

KUI POLETI EI SUTTI:

. Keerake juhtnupp asendisse "OFF" (Valjas). Oodake 5
minutit, proovige uuesti, nupp asendis "MEDIUM"
(Keskmine) (kella 6 asendis).

. Kui pdleti ei sitti, vt "Vealahendus" Ik 57. Kui probleem
ei lahene, votke Uhendust edasimiijaga.

VALJALULITAMINE:

1. Sulgege gaasiballooni ventiil.

2. Keerake kdik juhtnupud asendisse OFF (Valjas) (kl 12
asendisse).
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KASUTAMINE

GRILLIMISVOTTED

Enne esimest kasutuskorda

Enne IR-pdleti esmakordset kasutamist pdletage see
tootmisldhnade ja -vborkehade eemaldamiseks jargmiselt
puhtaks:

o Votke grillrest valja ja peske drnatoimelise
ndudepesuvahendi ja veega puhtaks. Kuivatage.

o Ajal, mil grillrest on valja vdetud, sttidake IR-pdleti
vastavalt juhistele 16igus "Studtamine" (vt Ik 54) ja laske
10 minutit poleda. Seejarel sulgege gaasiballooni
ventiil ja keerake juhtnupp asendisse "OFF" (Véljas).

e Pihustage/pintseldage resti taimedliga, millel on kérge
suitsemispunkt, stidake pdleti ja hoidke 30 minutit
keskmisel/madalas asendis.

e Soovitatavad taimedlid:
o Avokaadodli — suitsemispunkt 260 °C
o Riisikliidli — suitsemispunkt 255 "C
o Rapsidli — suitsemispunkt 204 °‘C

NuUd voite alustada grillimist. Jatkake Idiguga Kasutamine/
kuumutamine”.

Kasutamine/kuumutamine

o Soojendage IR-kilgpoletit asendis HIGH (Kdrge) 5
minutit.

o Harjake sooja grillresti roostevabast terasest grillharjaga
(toote nr 65641, 64014, 64034) ja kontrollige, et grillrestile
ei jadks harjatukikesi.

o Maarige grillresti dliga, millel on kérge suitsemispunkt.

o Maarake kuumusaste vastavalt valmistatavale toidule.

Luugi asend. IR-pdleti luuk peab toiduvalmistamise ajal

alati avatud olema. Enne luugi sulgemist laske IR-pdletil
jahtuda. Kui te IR-pdletit ei kasuta, hoidke luuk suletud.

Grillresti asend. IR-poéleti grillrest peab
toiduvalmistamise ajal alati olema lilemises asendis.

~
N

INFRAPUNAGA KUPSETAMINE:

Broil Kingi IR-klilgpdletitehnika annab vdimaluse maitsvaid
roogi kiirelt ja tdhusalt pruunistada ja grillida.

IR-pdleti suunab gaasileegi vastu keraamilist plaati, milles
on tuhandeid mikroskoopilisi auke. Nii muudetakse leegi
kuumus infrapunaenergiaks, mis tekitab Uhtlase pideva
kuumuse kogu pinnal. Harilikud gaasipdletid kuumutavad
pdlemise tottu pdletit Umbritsevat dhku ning seetdttu tduseb
kUpsetuspinna temperatuur. IR-pdleti suunatud
kiirguskuumus kuumutab kupsetuspinda téhusamailt ja
annab hariliku gaasipdletiga vorreldes kdrgema
kUpsetustemperatuuri.

OTSENE GRILLIMINE

Otsene grillimine tdhendab, et toit valmistatakse grillresti
peal otse IR-pdleti kohal. Otsene grillimine on kdige
populaarsem grillimismeetod tukeldatud toiduainete, nt
pihvide ja lihaldikude puhul.

1. Pange toiduained varakult valmis, et valtida viivitusi ja
ajalist survet. Enne grillirestile asetamist marineerige ja
maitsestage toiduained. Toiduaineid tuleks 2 minuti
valtel enne grillimise 16ppu grillkastmega pintseldada, et
hoida ara kérbemist.

2. Seadke grilli imber kdik korda, pange valmis
pajakindad, kastmed, maitseained ja grillitavad
toiduained, et koik oleks kogu aeg kaeparast.

3. Liha peab enne grillimist olema toatemperatuuril.
Suttimise valtimiseks eemaldage lihalt liigne rasv.

4. Vajadusel pihustage/pintseldage grillrestile veidi kérge
suitsemispunktiga taimedli, et valtida toidu kinnijaamist.

5. IR-pbleti kasutamisel oodake soola lisamisega. Liha
tuleb mahlasem, kui lisada soola parast grillimist.

6. Tehke liha kupsusaste kindlaks kella vaadates ja
katsudes. Liha muutub seda kdvemaks, mida kauem
grillida. Pehme liha on verine. Labikipsetatud liha on
kova.

7. Haid grillimisretsepte IR-pdleti jaoks leiate internetist,
vt: www.broilkingbbg.com
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HOOLDUS
REGULAARNE HOOLDUS

Alltoodud seadmeosi tuleb enne IR-pdleti kasutamist kontrollida ja
vajadusel puhastada.

GRILLRESTID - 9 mm roostevabast terasest varvad
BROIL KING®-i roostevabast terasest grillrestid on hasti
vastupidavad, hea soojuspidavusega ning tagavad parima
grillimistulemuse.

Parima tulemuse saavutamiseks:

e Enne esimest kasutuskorda ja parast pikaajalist kasutuseta
seismist tuleb grillresti pesta nbudepesuvahendi ja veega,
loputada ja kuivatada majapidamispaberiga. Arge jitke resti
o6hu kées kuivama, d@rge pange seda
ndudepesumasinasse.

o Kohe parast puhastamist pihustage/pintseldage grillrestile
kérge suitsemispunktiga taimedli, stiidake grill ja pange rest
30 minutiks keskmisesse/madalasse asendisse. Soovitatavad
taimedlid:

o Avokaadodli — suitsemispunkt 260 °C
o Riisikliidli — suitsemispunkt 255 °C
o Rapsidli — suitsemispunkt 204 °C

e Enne ja parast igat kasutuskorda tuleb grillresti harjata
kvaliteetse terasharjaga ning pihustada/pintseldada sellele
korge suitsemispunktiga 0li. See takistab toidu kinnijaamist.

e Arge kasutage enne grillimist liha peal suhkrusisaldusega
marinaadi ega soola, lisage need parast grillimist.

e Kasutage 6lipdhist marinaadi, valtige veepdhist marinaadi.

e Enne grillimist pintseldage toiduaineid drnalt dliga.

e  Grillresti pinnal peab alati olema dhuke &likiht. See aitab
véltida roostetamist ega lase toiduainetel kinni jdada.

e  Kui rest on roostetanud, tuleb seda tulel pdletada ja harjata
terasharjaga, seejarel katta 6liga.

o Kui te IR-pOletit ei kasuta, hoidke luuk suletud.

Kui grillresti pikemat aega ei kasutata, olitage see sisse ja hoidke
kuivas kohas. Grillresti vdib mahkida kaitsekilesse. Kui grillrest on
pikemat aega kasutuseta seisnud, siis kuumutage seda, puhkige

paberiga Ule ning pihustage/pintseldage kdrge suitsemispunktiga

oliga.

Hoiatus!

Kui IR-péleti on kuum, siis olge ettevaatlik ja kasutage
terasharja kasutades pajakindaid.

Parast harjamist kontrollige, et grillresti kiilge ei ole jaanud
harjaosakesi.

TILGAVORM
Tilgavorm asub IR-pdleti/kiiljelaua all. Puhastage seda regulaarselt.

ULDINE PUHASTUS

Tehke puhtakspdletamine (vt altpoolt).

Kui IR-pdleti on kilm, siis vbtke grillrest valja.

Harjake/kraapige IR-péleti sisekiilge ning eemaldage jaagid
vaikese kihvli véi tolmuimejaga.

Rooste on loomulik okslideerumisprotsess ning see voib laiguti
tekkida nii teras- kui ka malmdetailidel. Rooste ei mdjuta IR-pdleti
toimimist.

LABIPOLETAMINE

Slilidake IR-pdleti vastavalt juhistele 16igus "Suttamine” (Ik 54).

Jatke IR-pdleti kuni 10 minutiks asendisse HIGH (Koérge). Slgege
gaasiballooni ventiil ja keerake juhtnupp asendisse "OFF" (Véljas).

AASTAHOOLDUS

Et tagada grilli ohutu ja tdhus kasutamine, tuleb see lle vaadata ja
puhastada vahemalt iks kord aastas vdi parast (ht kuud Uletavat
mittekasutamise perioodi.

POLETID

Kontrollige, et neis poleks mdrasid ega muid kahjustusi. Puhastage
Venturi toru torupuhasti véi painduva toruharjaga, et eemaldada
amblike ja teiste putukate tekitatud ummistused.

Kui pdleti on valja vbetud, puhastage kiilgpdleti kambrit, kraapige
kllgi ja p6hja ning seejarel eemaldage praht tolmuimejaga.

VOOLIK
Kontrollige, vajadusel vahetage valja.

VARUOSAD

Kui probleemid tekivad regulaatori, gaasiballooni, pdletite voi
ventiilidega, siis arge putdke neid ise parandada.

Remondi ja varuosade tellimiseks votke ihendust edasimuija voi
remonditdokojaga. Parima toimivuse tagamiseks kasutage Uksnes
Broil Kingi/OMC originaalvaruosi.

LEKKETEST
Veenduge, et gaasiballooni taastihendamisel ei teki leket. Vt
"Lekketest" (Ik 53).
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VEALAHENDUS

PROBLEEM

VOIMALIK POHJUS

TEGEVUS

GAASILOHN

SULGEGE VIIVITAMATULT GAASIBALLOONI VENTIIL.
ARGE KASUTAGE GRILLI, ENNE KUI LEKKE POHJUS ON

KORVALDATUD.

Leke gaasiballooni ventiili voi
muu Uhenduskoha juures.

1. Regulaator on lahti.
2. Gaasileke voolikus/regulaatoris voi ventiilis.

—_

Pingutage ja tehke lekketest. (Lk 53.)

2 Kutsuge parandaja.

5. Regulaator ei ole digesti balloon
kilge hendatud.

6. Pdleti nupp oli lahti keeratud, kui
gaasiventiil avati, see pdhjustas
ohutusventiili aktiveerumise.

7. Leke slsteemis aktiveerib
ohutusventiili.

8. Pdleti toru on ummistunud.

9. Pdleti toru pole ventiili avaga kohakuti.

10. Ventiili ava on ummistunud.

11. Voolik on vaandunud.

Varelevad leegid véi madal 1. Ohutusventiil regulaatori ja grilli vahel on Sulgege ballooni ventiil ja vaadake, et koik
temperatuur kdrgel sattel. ummistunud. juhtnupud oleksid OFF-asendis. Eemaldage
regulaator ballooni kiljest. Oodake paar minutit.
Pange gaasiballoonile regulaator tagasi. Avage
ventiil aeglaselt. Oodake Uks minut. Siidake
grill vastavalt stiitamisjuhistele (Ik 54).
Poleti ei sutti. 1. Gaas on otsas. 1. Taitke gaasiballoon.
2. Suutekaabel pole Gihendatud. 2 Uhendage siiiitekaabel.
3. Pdleti stilteelektroodi rike. 3. Joondage sulteelektrood.
4. Siutaja rike. 4. Proovige sllidata tiku voi stilitajaga. Kui

poleti sittib, on viga siliteststeemis. Vit [6iku
~Sultaja ei toota“.

5. Kontrollige, et regulaator on digesti

gaasiballooniga Uhendatud.

6. Keerake pdleti nupp ja gaasiventiil kinni.

Avage gaasiventiil aeglaselt, seejarel
keerake pdleti nupp avatud asendisse ja
vajutage siis siUtenuppu.

7. Lekke leidmiseks testige kdiki Uhendusi.

Tehke susteemi lekketest.
Votke pdleti ara, puhastage toru.

8.
9. Seadke pdleti toru ventiili ava ette.
1

0. Véotke pdleti valja, puhastage ventiili ava néela
vOi peenikese traadiga. Avaust ei tohi uuristada.

11. Tédmmake voolik sirgu, hoidke seda grilli

pohjast eemale.

Sidtaja ei toota. 1. Aku vajab vahetamist. 1. Vahetage aku.

2 Suutekaabel (-kaablid) pole thendatud. 2 Kontrollige, et kaabel (kaablid) on pd&hi-,

kilg- ja tagapdleti kiilge thendatud.

3. Slltekildnal ei istu korralikult poleti sees. 3. Joondage kuinal.

4. Suitaja on kulunud. 4. Kasutage tikku (lk 54).
Ei kuumene, kostab heli. 1. Gaas on otsas. 1. Taitke gaasiballoon.

2 Pdleti toru on ummistunud. 2 Vbtke pdleti ara, puhastage toru.
Regulaator poriseb. 1. Gaasiballooni ventiil avati liiga kiiresti. 1. Avage ventiili aeglasemalt.
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GARANTII

Broil King®-i / OMC garantii kehtib alates ostukuupdevast ning on piiratud nende osade parandamise voi tasuta vahetamisega,
mis on normaalse kasutamise korral silmnahtavalt kahjustatud.

Euroopas toimub osade vahetus tasuta, kui vétate Ghendust edasimiijaga, kes omakorda kontakteerub vastava riigi turustaja /
Broil King®-iga. Kdigi muude kulude eest vastutab omanik.

2 aastat Uletav garantii kehtib Uksnes esmaostjale ning tUksnes riigis, kus toode osteti. (Erinevates riikides milUakse erinevaid
vedelgaase, mis nduavad sobivaid ventiile, otsikuid ja regulaatoreid.)

MIDA GARANTII KATAB

VALATUD OSAD 5 aastat
GRILLRESTID 5 aastat
IR-POLETI 5 aastat
MUUD OSAD 2 aastat

MIDA GARANTII EI KATA

Rikked ja torked, mille pdhjuseks on dnnetused, vaarkasutus, volitamata imberehitused, ebadige paigaldamine, ebapiisav
hooldus, teenindus voi tavaparase ja rutiinse hooldusvajaduse eiramine, sh, aga mitte Uksnes, putukakahjustused pdletites
(vastavalt kasutusjuhendile).

Kahjustused ja kahjud, mis tulenevad aarmuslikest ilmastikuoludest, nt rahe, aike v6i maavarin. Varvikahjustused, mille
pdhjuseks on otsene vdi 6hu teel toimuv kokkupuude kemikaalidega.

Tarne- ja transpordikulud. Eemaldamis- v6i tagasimonteerimiskulud. Monteerimise voi paranduste t66jéukulud.
Hooldustehnikute kénekulud. Kulud kaudsetest voi tulenevatest kahjudest.

POLETID

Roostevabast terasest pdleti eluiga soltub peaaegu taielikult digest kasutamisest, puhastamisest ja hooldusest.

GAASIBALLOON

BROIL KING® gaasiballoone ei tooda. Ballooni materjali, tootmise ja vastupidavuse eest vastutab gaasiballooni tootja. Kui
gaasiballoon on defektne, ei tdota vdi kui teil on gaasiballooni kohta kisimusi, vétke Ghendust edasimuija voi gaasiballooni
tootjaga.

VARUOSAD

Osade vahetamisel tuleb kasutada Broil King®-i varuosi. Teiste varuosade kasutamise korral on garantii tihine.

GARANTIID

Kaebuste korral votke ihendust edasimiiiijaga, nimetage mudeli/seeria number ning grilli nimetus. Vajalik on ostudokumendi naitamine.

Kui kaebus on pdhjendatud, vahetatakse defektne osa vélja vbi parandatakse vastavalt garantii tingimustele. Véimalike trikivigade eest
dokumentatsioonis vdi infomaterjalides ei vastuta

Broil King®.
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